EMENTA E BIBLIOGRAFIA MATRIZ 2019

Componente Curricular: REDACAO CIENTIFICA Codigo: VE100

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 1°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas | Pratica: 0 horas | Total: 40 horas

Ementa:

Abordagem sobre como tornar o estudo e a aprendizagens mais eficazes; Como as estratégias
de leituras contribuem para o aprimoramento da capacidade de apreensdo dos textos
cientificos. Aprofundamento tedrico e pratico dos tipos de pesquisa, métodos dedutivo e
indutivo. Apresentacdo de técnicas que facilitem a leitura e a escrita de textos cientificos e
de projetos de pesquisas, tais como o fichamento, resumo, resenhas e parafrases, bem como
0s tipos de linguagem para os textos do mundo do trabalho.

Conteudo Programatico:

Leitura e producdo de textos de diversos géneros textuais. Adequagdo da Linguagem ao
Destinatario — lingua oral e escrita Definigdes Operacionais (discurso,enunciado, texto,
textura, registro, argumentacdo, denotacdo, persuasdo). Os Tipos, Niveis de Leitura e
Objetivos da Leitura Teoria da Comunicagdo (Concepcdes de Linguagem) As Fungdes da
Linguagem A Linguagem escrita e a oral (Midium e discurso) Coesao e Coeréncias Textuais
Produgdo de textos de diversos géneros e tipologias textuais Produgdo de textos técnicos:
atas, relatorios, oficios, cartas, projetos de pesquisa com um tema escolhido pelo aluno dentro
do curso de Viticultura e Enologia.

Objetivos Gerais:
Comunicar-se de forma eficiente através da escrita, escolhendo adequadamente o
vocabulério, o género textual e 0 meio de comunicacdo de acordo com o destinatério.

Bibliografia Basica:

MEDEIROS, Jodo Bosco. Redacdo cientifica: a pratica de fichamentos, resumos,
resenhas. 11. ed Séo Paulo: Atlas, 2010. 321 p.

Bibliografia Complementar:

MEDEIROS, J. B. Correspondéncia: técnicas de comunicacdo criativa. Sdo Paulo: Atlas,
2008. 368 p. TOMASI, C.; MEDEIROQOS, J. B. Ortografia: novo acordo ortografico da Lingua
Portuguesa. 2ed. S&o Paulo: Atlas, 2009 240 p.

MEDEIROS, J. B. Portugués instrumental: contém técnicas de elaboragdo de trabalho de
concluséo de curso (TCC). 9. ed Sao Paulo: Atlas, 2010. 442 p.

MEDEIRQOS, J. B. Redac&o cientifica: a pratica de fichamentos, resumos, resenhas. 11. ed
Sdo Paulo: Atlas, 2009. 321 p.




ANDRADE, M. M. de; MEDEIROS, J. B. Comunicacdo em lingua portuguesa: normas
para elaboracdo de trabalho de conclusdo de curso (TCC). 5. ed S&o Paulo Atlas, 2009. 411

p.

TOMASI, C.; MEDEIROS, J. B. Comunicacéo cientifica: normas técnicas para redacao
cientifica. S&o Paulo: Atlas, 2008. 256 p.

ALMEIDA, A. F. de; ALMEIDA, V. S. R. de. Portugués Bésico: gramatica, redacao e texto.
4ed. (revista e ampliada). Sdo Paulo: Atlas, 1999.

BECHARA, E. Moderna gramética portuguesa. 37.ed. (revista. e ampliada). Rio de Janeiro:
Lucerna, 1999.

CAMARA JR. J. M. Manual de Comunicacdo Oral e Escrita. S0 Paulo: Atica, 1998.
CHALHUB, S. Funcdes da Linguagem. 11a ed. S3o Paulo: Atica, 2003.

CHALHUB, S. Metalinguagem. 4a ed. S&o Paulo: Atica, 2002.
CITELLI, A. Texto Argumentativo, O. Sdo Paulo: Scipione, 2002.
CITELLI, A. Linguagem e Persuasdo. S&o Paulo: Atica, 2002.

FARACO, C. A.; TEZZA, C. Prética de Texto para Estudantes Universitarios. Petropolis:
Vozes. 1992.

FAVERO, L. L. Coesdo e Coeréncias Textuais.Sao Paulo: Atica,1991.

FIORIN JUNIOR, J. D.; SAVIOLLI, F. P. Para Entender o Texto: Leitura e Redago. 16a ed.
S40 Paulo: Atica, 2003.

FIORIN JUNIOR, J. D. Linguagem e Ideologia. 7a ed. S&o Paulo: Atica, 2003.

FIORIN JUNIOR, J. D. Elementos de Andlise do Discurso. 11a ed. Sdo Paulo: Contexto,
2002.

GARCIA, O. M. Comunicagdo em prosa moderna. Rio de Janeiro: FGV,1976.
GNERRE, M. Linguagem, Escrita e Poder. 2a ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1998.
GUIMARAES, E.. A articulacdo do texto. S&o Paulo: Atica, 1990.

Componente Curricular: MATEMATICA BASICA Cédigo: VE110

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Periodo Letivo: 1°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Estudo de numéricos reais, poténcia e raiz, aritmética aplicada, grandezas e medidas,
geometria plana, equagdes e inequacdes, polindémios, funcdo de varidvel real e seus
gréficos, trigonometria.

CONTEUDO PROGRAMATICO:




1. NUmeros Reais

1.1. Conjuntos numericos

1.2. Reta Orientada;

1.3. Intervalos.

1.4. Modulo, Poténcia e Raiz

1.5. Modulo: definicdo e interpretacdo na reta numérica;
1.6. Raizes: propriedades algébricas;

1.7. Potenciacdo: propriedades algébricas.

2. Aritmética Aplicada:

2.1. Razéo e proporcéo;

2.2. Grandezas proporcionais;

2.3. Regra de trés simples;

2.4. Porcentagem,;

3. Grandezas e Medidas:

3.1. Notacdo Cientifica;

3.2. Medida de comprimentos e unidade padrdo de medida;
3.3. Medida de area e unidade padréo de area;

3.4. Medida de volume e unidade padrdo de volume;
3.5. Medida de massa e unidade padrdo de massa;

4. Geometria Plana

4.1 Poligonos: perimetro e area

5. Trigonometria

5.1. Arcos e angulos;

5.2. Ciclo trigonométrico

5.3. Relagdes fundamentais;

5.4. Funcao seno;

5.5. Funcéo cosseno;

5.6. Funcdo tangente;




6. Equacdes e Inequagdes

6.1. Equag0es e inequagdes que envolvem termos de primeiro e segundo grau,

6.2. Representagdo das solucbes de equacdes e inequacdes na reta numerica e no plano.
7. Polindmios

7.1. Fatoracéo e divisdo de polinémios;

7.3. Decomposic¢do em fatores lineares e quadraticos.

7. Funcéo de variavel real e seus graficos

7.1. Dominio, contradominio, imagem e gréfico;

7.2. Leitura gréfica de funcoes;

7.3. FuncOes do primeiro e segundo graus;

Objetivos Gerais:
Desenvolver a capacidade de ler, interpretar, generalizar, abstrair, deduzir e de analisar a

realidade de que nos cerca através da resolugdo de problemas.

Bibliografia Basica:
DEMANA, F. et al. Pré-calculo. 22 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2013.

FLEMMING, D. M., GONCALVES, M. B. Célculo A: Funcdes, Limite, Derivacdo e
Integracdo. 62 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2007.

MEDEIRQOS, V. Z. et al. Pré-Calculo, 22 ed. Revista e atualizada. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2010.

Bibliografia Complementar:
ANTON, H. et AL. Célculo. vol. 1. 8% ed. Porto Alegre, Bookman, 2007.

LARSON, Ron. Calculo Aplicado. 8 Ed. So Paulo: Cengage Learnig, 2011.
STEWART, J. Célculo. Vol. I. 62 ed. Sdo Paulo: Cengage, 2010.
THOMAS, George B. Calculo. Vol. I, 122 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2013.

Componente Curricular: ESPANHOL INSTRUMENTAL \ Cadigo: VE120

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 1°
Carga Horaria

Teorica: 35 horas \ Pratica: 05 horas ’ Total: 40 horas

Ementa:

Introdugdo das estruturas gramaticais basicas da Lingua Espanhola necessarias a leitura e a
compreensdo de textos escritos, tendo em conta a area académica em foco; Compreensao
auditiva e expressdo oral bésica a comunicag¢do; Desenvolvimento de estratégias de




compreensdo leitora e estudo do 1éxico especifico da vitivinicultura

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- O Idioma Espanhol/Instrumental: origem, importancia e informacdes culturais.

- Estratégias leitoras - desenvolvimento e ampliacdo da compreensdo escrita com utilizacao
de estratégias segundo o objetivo proposto.

- Introducdo de estruturas bésicas da Lingua Espanhola necessarias & compreensdo e
expressdo oral e escrita: alfabeto gréfico e fonético; nogdes basicas morfossintaticas:
determinativos, substantivos, adjetivos, pronomes pessoais e pronomes complementos de
objetos direto e indireto; verbos e marcadores temporais, advérbios, preposicdes e
conjungdes.

- Utilizacdo da gramatica com analise contrastiva.
- Heterosemanticos”, “heterotonicos” e “heterogenéricos”.
- Léxico especifico da vitivinicultura.

- Utilizacdo de dicionarios: bilingue e monolingue.

Objetivos Gerais:

Demonstrar competéncias e habilidades necessarias a expressao oral basica e a compreensao
de textos escritos, relacionados a area de estudo, com utilizacdo de estratégias comunicativas
adequadas ao objetivo proposto e que permitam acrescentar conhecimentos e qualificacdo a
sua area profissional da viticultura e enologia.

Bibliografia Basica:
BOULTON, Roger B.; SINGLETON, Vernon L; BISSON, Linda F; KUNKEE, Ralph E.
Teoria y préctica de la elaboracion del vino. Zaragoza: Acribia, 1995.

GIRARD, Guillaume; SOTO, Concepcidn Vecino. Bases cientificas y tecnoldgicas de
la enologia. Zaragoza: Acribia, 2004.

GIRARD, Guiillaume; SOTO, Concepcidn Vecino. Bases cientificas y tecnoldgicas de la
viticultura. Zaragoza: Acribia, 2005.

MILANI, Esther Maria. Gramatica de espanhol para Brasileiros. 3. ed., rev. e ampl S&o
Paulo: Saraiva, 2006.

UNIVERSIDAD DE ALCALA DE HENARES. Departamento de Filologia.; BERLINER,
Claudia; BRANDAO, Eduardo; STAHEL, Monica. Sefias: dicionario para la ensefianza de
la lengua espafiola para brasilefios. 4. ed. S&do Paulo: WMF Martins Fontes, 2013.

Bibliografia Complementar:

ARIAS, S. di L. Espafiol urgente para brasileiros. 7. ed., Rio de janeiro: Campus, 2000.




Dicionario Larousse — Espanhol / Portugués — Portugués / Espanhol: mini / coordenacéao
editorial José A. Gélvez, 2. ed., Sdo Paulo: Larousse do Brasil, 2009.

KOCH, Ingedore Grunfeld Villaca; ELIAS, Vanda Maria. Ler e compreender: os sentidos
do texto. 3. ed. S&o Paulo: Contexto, 2011.

LIMA, Geralda de Oliveira Santos. Estratégias de leitura: um estudo sobre a compreenséao
dos sentidos do texto. In: LIMA, Geralda de Oliveira Santos. Fundamentos para o ensino
da leitura e da escrita. Sdo Cristovao: Universidade Federal de Sergipe, CESAD, 2011.

MARTINEZ, R.; ARIAS, S. di L. Como dizer tudo em espanhol. Rio de Janeiro: Campus,
2001.

Nuevo diccionario esencial de La lengua espafiola. 2. ed., Madrid: Santillana, 2001.

SOLE, Isabel. Estratégias de leitura. Tradugdo Claudia Schilling. 6. ed. Porto Alegre:
Artmed ,1998.

. Estrategias de lectura. Barcelona, Espafia: Grad, 2003.

Componente Curricular: FISICA Codigo: VE130
Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 1°
Carga Horaria
Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

A proposta é tornar significativo esse aprendizado cientifico, pois a Fisica pode ser vista
como um Vviés para a compreensdo do mundo em que vivemos. Acredita-se que, partir sempre
que possivel de vivéncias os principios gerais da Fisica serdo construidos com uma
consisténcia garantida pela percepc¢éo de sua utilidade e de sua universalidade.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

1. Conceitos de Cinematica;

2. Leis de Newton;

3. Trabalho, Energia e Conservacéo de Energia;
4. Fluidos;

5. Principios da Termodinamica, Gases;




6. Introducdo a Eletrostatica e Eletrodinamica.

Objetivos Gerais:

O objetivo basico é apresentar tratamentos validos e claros das propriedades de quase todos
os sistemas fisicos importante, dando conhecimento e compreensdo dos fenémenos fisicos,
ajudando os alunos a aumentar a experiéncia e a capacidade de resolugdo de problemas
fisicos e refletir a importancia do papel da Fisica nas Engenharias. Dando também atencédo a
aplicacdo prética, as teorias mais modernas, e ao interesse historico filosofico dos eventos.

Bibliografia Basica:

RESNICK, Robert; HALLIDAY, David; KRANE, Kenneth S. Fisica 1. 5. ed Rio de Janeiro:
Livros Técnicos e Cientificos, 2008. 368 p. ISBN 9788521613527 Classificagdo: 530 R434f
5.ed Ac.985

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; KRANE, Kenneth S. Fisica 2. 5. ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2004. v. 4, 384 p. ISBN 9521614063 Classificacao: 530 H188f 5. ed. Ac.7
HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; KRANE, Kenneth S. Fisica 3. 5. ed. Rio de Janeiro:
LTC, c2004. v. 3, 377p. ISBN 8521613911 Classificacdo: 530 H188f2004/5. ed v. 3 Ac.282

Bibliografia Complementar:

HALLIDAY, D.; RESNIK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica. Rio de Janeiro, LTC —
Livros Técnicos e Cientificos, 1993. 4v.

OKUNO, E.; CALDAS, L. 1.; CHOW, C. Fisica para ciéncias biolégicas e biomédicas. Sao
Paulo: Harper Row do Brasil, 1982.

TIPLER, P. Fisica. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos S.A.1999. 2v.

RESNICK, R.; HALLIDAY, D. Fisica. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos S.A.
1984. 4v.

SEARS, F.; ZEMANSKY, M.W.; YOUNG, H.D. Fisica. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos S.A. 1994. 4v.

Componente Curricular: VITIVINICULTURA Codigo: VE140

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 1°
Carga Horaria

Teérica: 60 horas Pratica: 20 horas Total: 80 horas

Ementa: Proporcionar aos alunos o conhecimento sobre a origem e a importancia da
vitivinicultura no contexto historico mundial através da apresentacao do historico da uva e
do vinho, descricdo botanica da videira, constituicdo da uva e seus derivados, condi¢oes
ambientais de desenvolvimento da videira, aspectos socioecondmicos, tradicionais, étnicos
e ambientais da vitivinicultura mundial, apresentado ainda as etapas de processamento da
uva e derivados, tendo como base a legislacdo vigente.

Conteudo Programatico:

- Aspectos historicos, importancia econdmica e sociocultural da vitivinicultura nos cenarios
internacional, nacional e regional;

- Cultivares e clones de videira;
- Conceito de terroir na concepcdo de vinhos de qualidade;

- Condicbes Edafoclimaticas para o desenvolvimento da cultura;




- Conceito de regido vitivinicola, denominacdes e certificagdes;
- Composicao fisico-quimica das uvas;
- Produtos da videira e seus derivados;

- Legislacdo vitivinicola nacional e internacional.

Objetivos Gerais:
- Conhecer a origem e evolucgdo e caracteristicas de géneros e espécies das vitaceas;

- Compreender as particularidades do uso de espécies europeias (Vitis vinifera), espécies
americanas (Vitis labrusca), hibridos e outras para o processamento;

- Entender sobre a influéncia dos principais elementos do clima e fatores geograficos no
ciclo vegetativo;

- Saber sobre as exigéncias climaticas das cultivares, principais acidentes climéaticos com
importancia para a videira, influéncia do solo na produtividade e na qualidade e
importancia dos minerais na fisiologia da videira;

- Perceber a relacdo da composicao fisico-quimica das uvas e o conceito de qualidade;
- Entender onde se buscam as leis que norteiam a producéo normatizada dos vinhos;

- Compreender o papel e a importancia da OlIV para a producéo vitivinicola mundial.

Bibliografia Basica:
GIOVANNINI, E.. Manual de viticultura. Porto Alegre: Bookman, 2014. 253 p. (Série
Tekne)

GIOVANNINI, E.. Viticultura e enologia: elaboracdo de grandes vinhos nos terroirs
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. 360 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de S.. A vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro — Brasilia,
DF : Embrapa Informag&o Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa Semi-Arido, 2009.

BRUCKNER, C. H.. Melhoramento de fruteiras temperadas. Vicosa: UFV, 2002.
GIRARD, G.; SOTO, V. Concepcion Vecino. Bases cientificas y tecnoldgicas de la
viticultura. Zaragoza: Acribia, 2005. 332 p.

Bibliografia Complementar:

HIDALGO, L.. Poda de la vid. 6.ed Madrid: Mundi-Prensa, 2003. 281 p.

TODA FERNANDEZ, F. M.. Claves de la viticultura de calidad: nuevas técnicas de
estimacion y control de la calidad de la uva en el viiedo. Madrid: Mundi-Prensa, 2008.
214 p.

POMMER, C. V.. Uva: tecnologia de producio, pds-colheita, mercado. Porto Alegre:
Cinco Continentes, 2003. 777 p.

Componente Curricular: BIOLOGIA  APLICADA A | Cédigo: VE150
VITICULTURA

Pré-Requisito: Nio tem Periodo Letivo: 1°




Carga Horaria

Teorica: 80 horas \ Pratica: 00 horas | Total: 80 horas

Ementa:

Tipos de microscopios e citoquimica; Tipos de celula. Morfologia e fisiologia celular;
Classificagdo dos seres vivos; Nogdes de Sistematica filogenética; Boténica da Videira;

Reino Animalia; Filos de importancia na viticultura: Nematoda, Anellida e Arthropoda

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Microscopia Optica e eletrbnica; Técnicas de preparacdo de laminas para microscopia;
Células procariotas e eucariotas animal e vegetal; Membrana plasmatica: estrutura,
transportes via membrana e endocitoses; Organelas citoplasmaticas: morfofisiologia; Nucleo
celular interfésico; Classificacdo dos seres vivos: reinos e dominios; Regras de nomenclatura
taxondmica de videiras; Sistematica filogenética: construcdo de cladogramas; Anatomia e
morfologia de videira; e Introducéo ao Reino Animalia; Filo Nematoda; Filo Anellida; Filo
Arthropoda.

Objetivos Gerais:

Contextualizar conhecimentos de Biologia para a compreensdo de todos 0s processos
bioldgicos que ocorrem na célula, reconhecendo a importancia da microscopia para 0 avango
da Ciéncia, bem como entender a sistematica e a taxonomia dos seres vivos, especialmente
de videiras, bem como anatomia e morfologia, e as caracteristicas dos filos animais de
importancia na viticultura, com vistas a posterior aplicacdo nos estudos de viticultura,
fisiologia vegetal e pragas e doencas de videiras.

Bibliografia Basica:

BOLSOVER, S. R.; HYANS, J. S.; SHEFARD, E. A. Biologia Celular. 22 ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

CAMPBELL, N.A.; REECE, J.A.; URRY, L.A.; CAIN, M.L., WASSERMAN, S.A;
MINORSKY, P.V.; JACKSON, R.B. Biologia. 8%d. Porto Alegre: Artmed, 2010.
MANFROI, V.; GIOVANNINI, E. Viticultura e Enologia: elaboracéo de grandes vinhos
nos terroirs brasileiros. 12 ed. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

REGINA, M. A. Viticultura e Enologia: atualizando conceitos. 12 ed. Andradas: EPAMIG,
2002.

HIKMAN JR, C.P.; ROBERTS, L.S.; KEEN, S. ; EINSENHOUR, D.J.; LARSON, A;;
I'ANSON, H. Principios Integrados de Zoologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013.

Bibliografia Complementar:

JUNQUEIRA, L. C; CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 8. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

HAVEN, P. H. et al. Biologia Vegetal. 72 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.
LODISH, H. F. et al. Biologia celular e molecular. 5. ed. Porto Alegre: Artmed,

Componente Curricular: Quimica Geral e Organica Codigo: VE160

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Periodo Letivo:
10




Carga Horaria

Teorica: 60 horas \ Pratica: 20 horas | Total: 80 horas

Ementa:
Fundamentos da teoria atdmica; Introdugdo as ligagdes quimicas; Cinética e equilibrio
quimico; Introducdo & quimica orgénica; Reac¢des organicas.

Conteudo Programatico:

Teoria atomica; Tabela periodica e ligagdes quimicas; Nocdes de Cinética e Equilibrio
Quimico; Principios fundamentais da quimica organica; Aspectos estruturais e eletronicos
das moléculas organicas; Correlacdo entre estrutura e propriedades quimicas e fisicas;
Principais tipos de reagdes organicas com abordagem dirigida para Viticultura e Enologia.

Objetivos Gerais:

Dar conhecimento basico de teoria atomica, ligagdes quimicas, cinética e equilibrio quimico,
assim como a caracterizar os principais grupos organicos e reacdes organicas relevantes para
o curso de agronomia.

Bibliografia Basica:

BROWN, T. L. et al. Quimica: a ciéncia central. 9* ed. Sao Paulo: Prentice Hall, 2007.
KOTZ, J. C.; TREICHEL, P.; WEAVER, G. C. Quimica geral e reagdes quimicas. 6* ed. Sao
Paulo: Cengage learning, 2009.

BRUICE, P. Y. Quimica organica. 4* ed. Sdo Paulo: Pearson, 2006.

MCMURRY, J.; NOGUEIRA, A. F.; BAGATIN, 1. A. Quimica organica: [combo]. Sdo
Paulo: Cengage learning, 2005.

Bibliografia Complementar:

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica Organica. 8. ed. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 2005. vol.1.

RUSSEL, J.B. Quimica Geral. 2.ed. Sao Paulo: Makron Books, 1994. Vol. I e II. 1268 p.
VOLLHARDT, K. P. C.; SCHORE, N. E. Quimica Orgénica: estrutura e fun¢ao. 4. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2004.

Componente Curricular: CALCULO Cédigo: VE200

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 2°
Carga Hordria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Desenvolve estudos sobre limites e continuidade, derivada, aplicaces da derivada, integral,
aplicacdes da integral.

Conteudo Programatico:

1. Limites e Continuidade

1.1 Definicdo de Limite;

1.2 Propriedades de Limites de FuncGes;
1.3 Continuidade;

1.4 Propriedades das Func@es continuas;

1.5 Limites envolvendo o infinito;




1.6 Assintotas Horizontais e Verticais.

2. Derivada

2.1 Derivada de Uma Funcao;

2.2 Regras de Derivacgao;

2.3 Regra da Cadeia;

2.4 Aplicacdes da Derivada

2.5 Estudo de Crescimento, Decrescimento e Concavidade do Gréfico de Funcdes;
2.6 Maximos e Minimos Relativos e Absolutos;
3. Integracéo

3.1 Integral de Riemann

3.2 Teorema fundamental do célculo;

3.3 Integral Indefinida;

3.4 Integral Definida;

3.5 Integracgéo por substituicéo;

3.6 Areas de regides planas.

Objetivos Gerais:

Introduzir nogdes basicas sobre célculo diferencial. Mostrar a importancia e a aplicagao de
conceitos, como ferramentas indispensaveis na resolu¢do de problemas em varias areas do
conhecimento, bem como familiarizar o educando com a linguagem matematica dos
problemas de limite, continuidade de funcdo, derivada e integral

Bibliografia Basica:
FERREIRA, R. S. Matematica aplicada as ciéncias agrarias. Vigosa: Editora UFV,
1999.

FLEMMING, D. M., GONCALVES, M. B. Calculo A: Fungdes, Limite, Derivacao e
Integragéo. 6 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2007.

THOMAS, G. B. Célculo. Vol. I, 122 ed. Séo Paulo: Pearson, 2013.

Bibliografia Complementar:
ANTON, H. et AL. Célculo. vol. 1. 8% ed. Porto Alegre, Bookman, 2007.

BRADLEY, Gerald L., HOFFMAM, Laurence D. Calculo - Um Curso Moderno e suas
Aplicacdes. 102 ed. Rio de janeiro: LTC, 2010.

GUIDORIZZI, H. L. Um curso de calculo. Vol. 1, 6 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001.
STEWART, J. Calculo. Vol. I. 62 ed. Sdo Paulo: Cengage, 2010.

VEIGA, J. E. da (Org). Transgénicos: sementes da discordia. Sao Paulo: Senac Sao Paulo,
2007. 171 p.




COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA ANALITICA CODIGO: VE210

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Periodo Letivo: 2°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 40 horas ‘ Total: 80 horas

Ementa:

Formulas e equagdes quimicas; Erro e tratamento de dados; Solugdes; Equilibrio quimico:
acidos e bases; Volumetria de oxirreducao; Gravimetria; Complexometria.

Conteudo Programatico:

Formulas e equagdes quimicas (Formulas quimicas; Mol, massa atdmica e massa molecular;
Composi¢do estequiométrica; Estequiometria de reacdes); Erros e tratamento de dados
(Algarismos significativos; Tipos de erros e como evita-los; Exatiddo, precisdo, desvio e
confianga; Propagacao de erros; Amostragem); Solugdes (Tipos de solugdes; Concentragao;
Unidades de concentragio); Equilibrio quimico: 4cidos e bases (Ionizagdo; Acidos e bases
fortes e fracas; Célculos); Introducao aos conceitos basicos da quimica analitica quantitativa,
volumetrias de neutralizagdo, precipitacao, 6xido-reducao e complexométricas.

Objetivos Gerais:

Conhecer as principais operagdes de laboratorios de quimica. Introduzir aos alunos métodos
e técnicas analiticas para a identificagdo e quantificacdo de analitos comuns, usando técnicas
convencionais e instrumentais.

Bibliografia Basica:

BACCAN, N; ALEIXO, L. M.; STEIN, E.; GODINHO, O. E. S. Introducdo a
Semimicroanalise Qualitativa. 7. ed. Sao Paulo: Editora da Unicamp, 1997. HARRIS, D. C.
Andlise Quimica Quantitativa. 7. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 2008.
LEITE, F. Praticas de Quimica Analitica. 3. ed. Campinas: Editora Atomo e Alinea, 2008.
SKOOG, D. A.; WEST., D. M.; HOLLER, F. J.; CROUCH, S. R. Fundamentos de Quimica
Analitica. 8. ed. S3o Paulo: Thomson Learning, 2007

Bibliografia Complementar:

BROWN, Theodore L. et al. Quimica: a ciéncia central. 9* ed. Sao Paulo: Prentice Hall, 2007.
RUSSEL, J.B. Quimica Geral. 2.ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994. Vol. I e II. 1268 p.
VOGEL, Analise Quimica Quantitativa. Livros técnicos e cientificos. 6* ed. Sao Paulo,

Componente Curricular: METODOLOGIA DA PESQUISA | Codigo: VE220
CIENTIFICA

Pré-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 2°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas | Pratica: 0 horas | Total: 40 horas

Ementa:

Desenvolver e debater os principais conceitos da pesquisa cientifica, em suas bases
epistemoldgicas, priorizando uma reflexdo de como o conhecimento cientifico se estrutura
em varias areas do saber, bem como proporcionar o desenvolvimento técnico na composi¢édo
de trabalhos académicos em seus diversos niveis com base nas diretrizes da Associacao
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

Conteudo Programatico:




Definicdo de Conhecimento Cientifico; Tipos de conhecimentos: senso comum, religioso,
antropologico, filosofico, estatistico entre outros; Métodos de pesquisa; Normas da ABNT:
projetos de pesquisa, monografias, dissertagdes, teses, artigos cientificos e demais
producdes; Normas de formatacao da ABNT: resumo, bibliografia, citagdo, graficos, tabelas,
imagens, siglas, mapas etc.

Objetivos Gerais:

Desenvolver nos alunos uma perspectiva reflexiva sobre o posicionamento epistemolégico,
bem como ampliar a capacidade de escrita adequada sobre temas pertinentes as normas
técnicas (ABNT), a Ciéncia e seus méetodos de andlise, para o desenvolvimento de projetos
de pesquisa.

Bibliografia Basica:

GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 4. ed. S&o Paulo: Atlas, 20009.
175 p.

LAKATOS, Eva Maria; MARCONI, Marina de Andrade. Fundamentos da metodologia
cientifica. 6. ed Sao Paulo: Atlas, 2009. 315 p.

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Metodologia cientifica: ciéncia
e conhecimento cientifico, métodos cientificos, teoria, hipoteses e variaveis, metodologia
juridica. 5. ed., rev. e ampl. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

OLIVEIRA, Jorge Leite de. Texto académico: técnicas de redacdo e de pesquisa
cientifica. 5. ed Petropolis: Vozes, 2008.

Bibliografia Complementar:

ABNT. NBR 14724,

ABNT. NBR 6023.

ABNT. NBR 10520.

BACHELARD, G. A formagéo do espirito cientifico. 3° ed. Sdo Paulo: Contraponto, 2002.

CHALMERS, A. F. O que é ciéncia afinal? Trad. Raul Filker. S&o Paulo: Editora Brasiliense,
1993.

SANTOS, B. de S. Um discurso sobre as ciéncias. 7°ed. Porto: Edigdes Afrontamento, 1995.

Componente Curricular: MICROBIOLOGIA ENOLOGICA Codigo: VE230
Pré-Requisito: Nio tem Periodo Letivo: 2°
Carga Horaria

Teorica: 60 horas \ Pratica: 20 horas ’ Total: 80 horas

Ementa:




A disciplina estuda o mundo microbiano relacionado as uvas, vinhos e derivados da uva e
do vinho e sua legislacdo sanitaria e as interferéncias desses microrganismos na producéo de
uvas, vinhos e subprodutos dos mesmos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

—Introducédo a Microbiologia Enoldgica;

—Legislacdo sanitaria mundial aplicada a alimentos e bebidas;

—Microbiologia e ecologia;

—Microrganismos na Viticultura;

—Microrganismos na vinicola — instalagdes fisicas, recipientes, tubula¢fes, maquinaria e
tratamento de efluentes vinicolas;

—Microrganismos na adega — influéncia no acondicionamento de uvas (camara fria), vinhos
e derivados;

—Caracterizacdo e classificacdo dos microrganismos enoldgicos;

—Morfologia e Estrutura dos Microrganismos enoldgicos;

—Bactérias relacionadas a Enologia e seu metabolismo;

—Enzimas relacionadas a Enologia;

—Fungos relacionados a Enologia e seu metabolismo;

—Leveduras enoldgicas — hidratacéo, preparo de pé de cuba e inoculagéo;

—Virus e suas implicacdes nas fermentacoes;

—Fermentac@es causadas por diferentes microrganismos;

—Préticas laboratoriais em Microbiologia Enoldgica;

—Mecanismos de desinfeccdo microbioldgica;

—NMicrobiologia preventiva;

—NMicrobiologia curativa;

—Alteracdes Microbioldgicas do Vinho.

Objetivos Gerais:

Proporcionar uma visdo e um conhecimento sobre a Microbiologia especifica aplicada no
estudo das uvas e vinhos, bem como da microbiologia dos subprodutos dos mesmos no Vale
do Submédio S&o Francisco, no Brasil e no mundo; acesso ao conhecimento sobre os
microrganismos que interferem na producéo de uvas, vinhos e derivados da uva e do vinho
e a legislacdo sanitaria que rege e fiscaliza a producéo, bem como dos métodos que previnem
as infeccBes por microrganismos patogénicos.

Bibliografia Basica:
SUAREZ LEPE, J. A.; INIGO LEAL, B. Microbiologia enoldgica: fundamentos de
vinificacion, 3. ed. rev. ampl. Madrid: Mundi-Prensa, 2004. 716 p. il.

CARRAU, J. Novos enfoques em Microbiologia Enolégica, Caxias do Sul, RS, 1978.
150p.

Normas de sanidade em alimentos e bebidas de 6rgdos internacionais.

Legislacéo brasileira de alimentos e bebidas

Bibliografia Complementar:
PEYNAUD, P. Conhecer e trabalhar o vinho.

OREGLIA, F. Enologia Teorico-Pratica —1982. 348p.




TOGORES, J. H. Tratado de enologia. Ediciones Mundi-Prensa, V. 1, 2003. 1423 p

Componente Curricular: ENOLOGIA I Codigo: VE240

Pré-Requisito: Nio tem Periodo Letivo: 2°
Carga Horaria

Tedrica: 60 horas \ Pratica: 20 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

Acompanhamento da maturacdo das uvas, tendo em vista a tomada de decisdo para o
momento da colheita, processamento das uvas para elaboracéo de vinhos tranquilos nas suas
diversas categorias, operacGes pré-fermentativas, fendbmenos envolvidos durante processo
fermentativo e analises referentes a composi¢éo dos vinhos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Analises de acompanhamento da maturacdo da uva;

- Decisédo do momento da colheita;

- Obtencdo de mostos e operacGes de pré-fermentacéo:

- Preparacdo da vinicola para a colheita;

- Limpeza e sanificagdo na industria vinicola;

- Colheita, transporte e recepc¢do da matéria-prima;

- Diferencas na obtenc&o de mostos brancos, rosados e tintos;

- Processos envolvidos durante a elaboracdo de vinhos brancos, rosados e tintos;
- Emprego do diéxido de enxofre em enologia; - Enzimas e fendmenos enzimaticos no mosto;
- Corregdes no mosto;

- Extrag@es e tratamentos no mosto;

- Fermentagdes envolvidas na elaboracao de vinhos;

Objetivos Gerais:
Compreender todas as atividades relacionadas a obtencao de vinhos tranquilos de qualidade.

Bibliografia Basica:
BLOUIN, J.; PEYNAUD, E. Enologia practica — conocimiento y elaboracion del vino.
42 ed. Madrid. MUNDI PRENSA, 2004.




BOULTON, R. B.; SINGLETON, V.L.; BISSON, L.F.; KUNKEE, R.E. Teoriay practica
de la elaboracion del vino. 12 ed. Zaragoza ACRIBIA, 2002.

MANFROI, V.; GIOVANNINI, E. Viticultura e Enologia: elaboracéo de grandes
vinhos nos terroirs brasileiros. 12 ed. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

TOGORES, José Hidalgo. Tratado de enologia: tomo I. 2. ed. Madrid: Mundi Prensa,
2011. 2v.

Bibliografia Complementar:

LOPEZ ALEJANDRE, Manuel Maria. Viticultura, enologia y cata para aficionados. 4.
ed. rev. ampl. Madrid: Mundi-Prensa, 2010. 214 p.

PACHECO, Aristides de Oliveira. Iniciacdo a enologia. 5. ed Sdo Paulo: SENAC Sé&o Paulo,
2008. 177 p.

PINTO, Daniel. Manual didatico do vinho: iniciacdo a enologia. 2. ed. rev. e atual. Sdo
Paulo: Ed. Anhembi Morumbi, 2009. 624 p.

RANKINE, Bryce. Manual Practico de Enologia. Zarogoza: Acribia, 1997. 394 p.

Componente Curricular: BIOQUIMICA Codigo: VE250
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 2°
Carga Horaria
Tedrica: 50 horas \ Pratica: 30 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

A Disciplina proporciona os fundamentos, conceitos e a descrigdo das estruturas
biomoleculares, suas func¢des bioldgicas e interacdes visando o desenvolvimento de
conhecimentos em bioquimica aplicados as praticas nas ciéncias agrarias.

Conteudo Programatico:

1. Bioquimica e organizagdo celular; 2. Propriedades fisico-quimicas e funcionais da agua;
3. Carboidratos; 4. Lipideos; 5. Aminoéacidos; 6. Proteinas; 7. Enzimas; 8. Acidos Nucléicos;
9. Metabolismo; 10. Principios gerais da termodinamica e bioenergética; 11. Glicolise; 12.
Fermentacdo; 13. Ciclo do acido citrico; 14. Cadeia respiratoria; 15. Gliconeogénese; 16.
Vias das pentoses-fosfato; 17. Fotossintese; 18. Introdu¢do ao metabolismo secundario nas
plantas.

Objetivos Gerais:

Estudar a estrutura, as propriedades quimicas e as transformacdes bioquimicas que ocorrem
nos compartimentos celulares, durante as reagdes metabolicas das principais biomoléculas
(carboidratos, lipideos, aminodcidos, proteinas e acidos nucléicos), associando os conceitos
bioquimicos aos processos vitivinicolas.

Bibliografia Basica:

BERG, J. M; TYMOCZKO, J. L; STRYER, L. Bioquimica. 6. ed Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008. 1114 p. CHAMPE, P. C; HARVEY, R. A; FERRIER, D. R. Bioquimica
ilustrada. 3.ed Porto Alegre: Artmed, 2006. 533p.

MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2007. 386p.

MASTROENI, Marco Fabio; GERN, Regina Maria Miranda. Bioquimica: praticas




adaptadas. Sao Paulo: Atheneu, 2008. 134 p.
NELSON, David L; COX, Michael M; LEHNINGER, Albert L. Principios de bioquimica de
Lehninger. 5.ed. Porto Alegre: Artmed, 2011. 1273 p.

Bibliografia Complementar:

BUCHANAN BB, GRUISSEM W, JONES RL. Biochemistry and Molecular Biology of
Plants. American Society of Plant Physiologists, 2000, 1367p.

CAMPBELL M.K. E FARRELL, S.O. Bioquimica — combo 5a ed. Editora Cengage
Learning, 2007. 916p.

DENNIS DT, TURPIN DH, LEFEBVRE DD, LAYZELL DB. Plant Metabolism. 2nd
Edition, Addison Wesley Longman, 1997, 631pp.

DEY PM, HARBORNE JB. Plant Biochemistry. Academic Press, 1997, 554p.

HELDT H-W, Plant Biochemistry 3rd Edition, Elsevier Academic Press, 2005, 630p.
STRYER, L., BERG, J.M., TYMOCZKO, J.L. Bioquimica. 6a ed. Guanabara Koogan, 2008.
1154pp.

VOET, D.; VOET, J.G. Bioquimica. 3a ed. Editora Artmed. 2006. 1616pp.

Componente Curricular: Viticultura | Cadigo: VE300

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Teorica: 34 horas \ Pratica: 06 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Estudo das varidveis climaticas que influenciam na produtividade e qualidade da uva;
Caracteristicas edafoclimaticas necessarias para irrigagao.

Conteudo Programatico:
Agrometeorologia:

Estudo dos elementos meteoroldgicos e de suas aplicagbes na agricultura: Radiacdo solar;
Temperatura; Umidade Relativa do ar; Evapotranspiracao.

Irrigacdo da videira:

Relacdo solo — 4gua — planta — atmosfera; Armazenamento de agua no solo; Métodos e
sistemas de irrigacdo; Quantidade de irrigacdo necessaria.

Objetivos Gerais:

Proporcionar ao aluno o conhecimento da influéncia do tempo e do clima na agricultura;
Executar, avaliar e monitorar sistemas de irrigacao.

Bibliografia Basica:

BERNARDO, S; SOARES, A. A.; MANTOVANI, E. C. Manual de Irrigacédo. 8 ed.
Vicosa: Editora UFV, 2006. 625p.

MANTOVANI, E. C.; BERNARDO, S.; PALARETTI, L. F. Irrigacdo - principios e
meétodos. 1. ed. Vigosa: Editora UFV, 2006. v. 1, 318 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. S. A Viticultura no Semiarido brasileiro. Brasilia, DF:
Embrapa Informagdes tecnoldgicas; Petrolina: Embrapa Semiarido, 2009, 756 p.




Bibliografia Complementar:

Pereira, A. R.; Angelocci, L. R.; Sentelhas, P. C. Agrometeorologia: Fundamentos e
Aplicacbes Praticas. Apostila. USP/ESALQ, 2007, 192 p.

Componente Curricular: ESTATISTICA EXPERIMENTAL Codigo: VE310

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas | Total: 40 horas

Ementa:

Ofertar aos discentes conhecimentos de estatistica descritiva e inferencial focando ainda, nos
processos de delineamentos experimentais inerentes aos processos de pesquisa e producao
relacionados a formacdo do Tecnologo em Viticultura e Enologia.

Conteudo Programatico:

1. Estatistica Descritiva: conceitos basicos; estudo das varidveis qualitativas e quantitativas,
tabelas de frequéncias; gréaficos; medidas de posi¢ado e de dispersao.

2. Modelo de distribuicdo de probabilidade Normal.

3. Inferéncia Estatistica: definicdo e conceitos; estimacdo pontual de pardametros
populacionais; estimacéo intervalar de parametros populacionais; testes de hipoteses.

4. Regressao Linear Simples: diagrama de dispersdo, coeficiente de correlacéo linear;
reta de minimos quadrados; inferéncias em regressao linear simples.

5. Introducdo a Analise de variancia.

6. Fundamentos da experimentacéo.

7. Delineamentos experimentais: inteiramente casualizados; blocos ao acaso; experimentos
fatoriais.

Objetivos Gerais:

Introduzir conceitos basicos e aplicados de estatistica e de probabilidade presentes em uma
analise de dados, bem como as implicacdes das atividades experimentais diretamente
relacionadas a Viticultura e Enologia, e com isso, fornecer aos discentes conhecimentos
para tomada de decisGes no ambito das ciéncias agrarias.

Bibliografia Basica:
ARA, A.B.; MUSETTI, A. V.; ACHNEIDERMAN, B. Introducéo a estatistica. S&o Paulo:
Edgard Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2003.

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de estatistica. Séo
Paulo: Atlas, 1996.

Bibliografia Complementar:
AZEVEDO, P. R. M. Modelos de Regressdo Linear. 32 Edi¢do. Natal: (RN): EDUFRN,
2012. 208 p.



https://www.researchgate.net/profile/Paulo_Sentelhas/publication/285651687_Agrometeorologia_Fundamentos_e_aplicacoes_praticas/links/5806560c08aeb85ac85f46ee/Agrometeorologia-Fundamentos-e-aplicacoes-praticas.pdf?origin=publication_detail&ev=pub_int_prw_xdl&msrp=9f44IjzkgQ2a41GbH2iOvn-F3OWdYXj45i0hhk4idY6KZ-bAs13LwY3PpPc0liXJcp3d-GbpKNE0O9bdjBUY-p5kr0ouwd_j__Nm5masjGk.Yn8Dozdw3wdhFc3VZNRdRHVlnxdwmnnhK_Hn4UbVtC9mpCKe1CPBzijZCDxlYgHLAsuESECogiOTwAsCC_ZWzA.LQKC6AuDr-hHyWY6LoHnkunaLox19Tc4zZ7YQdwntZoFG0xDEhSKavBRgOtmSPkRr41fBKFt92D2KLG8ggOCJA
https://www.researchgate.net/profile/Paulo_Sentelhas/publication/285651687_Agrometeorologia_Fundamentos_e_aplicacoes_praticas/links/5806560c08aeb85ac85f46ee/Agrometeorologia-Fundamentos-e-aplicacoes-praticas.pdf?origin=publication_detail&ev=pub_int_prw_xdl&msrp=9f44IjzkgQ2a41GbH2iOvn-F3OWdYXj45i0hhk4idY6KZ-bAs13LwY3PpPc0liXJcp3d-GbpKNE0O9bdjBUY-p5kr0ouwd_j__Nm5masjGk.Yn8Dozdw3wdhFc3VZNRdRHVlnxdwmnnhK_Hn4UbVtC9mpCKe1CPBzijZCDxlYgHLAsuESECogiOTwAsCC_ZWzA.LQKC6AuDr-hHyWY6LoHnkunaLox19Tc4zZ7YQdwntZoFG0xDEhSKavBRgOtmSPkRr41fBKFt92D2KLG8ggOCJA

GOMES, F. P. Estatistica experimental. 9% ed. Sdo Paulo: Livraria nobel. 1981.

BANZATTO, D.A. e KRONKA, S.N. Experimentacdo agricola. FUNESP, Jaboticabal,
1989. 249 p.

Morettin, L. G.; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unico. Sao Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2010.

Introdugdo ao uso do programa R: https:/cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-
Introducao.pdf

BOLFARINE, H.; BUSSAD, W. O. Elementos de amostragem. S&o Paulo: Edgard
Blucher, 2005.

Montgomery, D C. Design and analysis of experiments — Eighth edition. Wiley; 2012

Montgomery, D. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 62 Edicdo.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Morettin, L. G.; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unico. Sao Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2010.

AZEVEDO, P. R. M. Modelos de Regressdo Linear. 3% Edi¢do. Natal: (RN): EDUFRN,
2012. 208 p.

Introducdo ao uso do programa R: https:/cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-
Introducao.pdf

Montgomery, D C. Design and analysis of experiments — Eighth edition. Wiley; 2012)

Montgomery, D. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 62 Edicdo.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Componente Curricular: INGLES INSTRUMENTAL I Codigo: VE320
Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria
Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas ’ Total: 40 horas

Ementa:

Introducdo e pratica de leitura e compreensdo de textos auténticos em inglés de
interesse da area académica em foco. Desenvolvimento da habilidade de compreensdo
escrita, através de estratégias de leitura e de andlise das estruturas Iéxico-gramaticais
da lingua inglesa.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- O inglés instrumental

- As estratégias de leitura e niveis de compreensao do texto

- Cognatos



https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf
https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf
https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf
https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf

- Conhecimento Prévio
- Skimming and Scanning

- Informacé&o ndo verbal
- Inferéncia contextual
- Palavras-chave

- Grupos nominais
- Grupos verbais

Objetivos Gerais:
Compreender textos em lingua inglesa de tdpicos gerais e especificos da area, identificando

os elementos formadores das palavras através dos processos de derivacdo e composicao, 0s
grupos nominais e 0s grupos verbais das sentencas, a referéncia contextual a fim de evitar
repeticdes desnecessarias e determinar a funcdo e a ideia que os elementos de ligacao
estabelecem no discurso.

Bibliografia Basica:
DICIONARIO OXFORD ESCOLAR: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Oxford:

OUP,2007.

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo 1. S&o Paulo:

Textonovo, 2004.
. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo 1. Sdo Paulo: Textonovo,

2004.

TORRES, N. Gramatica da Lingua Inglesa — O inglés descomplicado. Sao Paulo: Saraiva,

2007.

Bibliografia Complementar:
CARLA, R. Apostila de Inglés Instrumental para Viticultura e Enologia. Petrolina-PE:

Instituto Federal do Sertdo Pernambucano, 2011.

Dicionario Oxford Escolar: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Oxford: OUP, 2007.
FOLEY, M.; HALL, D. MyGrammarLab- Elementary A1/A2. Essex: Pearson Education,
2012.

MICHAELIS DICIONARIO ESCOLAR INGLES. Sio Paulo: Melhoramentos, 2007.
OLINTO, A. (Org). Novo dicionario ilustrado de inglés: inglés-portugués / portugués-
inglés. Sao Paulo: DCL, 2008.
Oxford [Essential Dictionary. Oxford: Oxford University Press, 2007.
SOUZA, A. G. F; ABSY, C. A.; Costa, G. G. da. Leitura em Lingua Inglesa - uma
Abordagem Instrumental. 2? edi¢do. Sao Paulo: Disal: 2005.




Componente Curricular: QUIMICA ENOLOGICA Codigo: VE330

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo:
30
Carga Horaria
Teorica: 20 horas \ Pratica: 20 horas | Total: 40 horas
Ementa:

Composi¢cdo quimica do mosto ¢ do vinho. Isolamento de compostos organicos.
Identificagdo de compostos organicos e inorganicos Determinagdes fisico-quimicas e
analiticas. Avaliacdo qualitativa em vinhos

Conteudo Programatico:

Composi¢ao quimica do mosto, do vinho e derivados. Principios quimicos de estabilizacdao
em vinhos. Isolamento de compostos organicos: cromatografia em camada delgada,
cromatografia em coluna, cromatografia liquida de alta eficiéncia e cromatografia gasosa.
Identificagdo de compostos organicos e inorganicos: espectroscopia ultravioleta/visivel,
espectroscopia de infravermelho, arranjo de diodo, espectrometria de massa, espectrometria
de ressonancia magnética nuclear H' e C'* ¢ absor¢do atdmica.

Objetivos Gerais:
Conhecer as metodologias de isolamento e elucidacdo estrutural de compostos quimicos
presentes em vinhos.

Bibliografia Basica:

BRUICE, P. Y. Quimica Organica. Quarta edi¢do, vol. 1. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall,
2006.

RIBEREAU-GAYON, P. et al. Handbook of enology: the chemistry of wine stabilization
and treatments. 2. ed Chichester: J. Wiley, c2006.

SKOOG, D. A.; WEST, Donald M.; HOLLER, F. James. Fundamentos de quimica analitica.
Sao Paulo: Gengage Learning, 2011.

VOGEL, A. I.. Anélise quimica quantitativa. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

ZOECKLEIN, B. W. Analisis y produccidn de vino. Zaragoza: Acribia, 2001

Bibliografia Complementar:

CONSTANTINE, M. G. Quimica organica: curso basico universitario. Sao Paulo: Editora
USP, 2006.

HARRIS, D. C. Anélise quimica quantitativa. Rio de Janeiro: LTC, 2008.

MCMURRY, J. Quimica orgénica. Sao Paulo: Cengage Learning, 2010

Componente Curricular: ENOLOGIA II Codigo: VE340
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria
Teorica: 60 horas \ Pratica: 20 horas ’ Total: 80 horas

Ementa:

Elaboracdo de suco de uva; Elaboracdo de espumantes; Estabilizagcbes do vinho;
ClarificagoOes; FiltracGes.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Elaboracdo de suco de uva;

- Elaboracdo de espumantes pelo método Asti;




- Elaboragdo de espumantes pelo método Charmat;

- Elaboragéo de espumantes pelo método Champenoise;
- Estabilizacdo proteica;

- Estabilizacdo tartérica;

- Estabilizacdo microbioldgica;

- Estabilizacdo férrica e cuprica;

- Clarificantes: tipos, origem e agéo;

- Tipos de filtros e seus coadjuvantes de filtracdo.

Objetivos Gerais:

Compreender os conhecimentos tedricos e praticos adquiridos acerca da elaboracédo de suco
de uva e espumantes, bem como desenvolver os sistemas de estabilizacdo, clarificacdo e
filtracdo de sucos, vinhos e derivados.

Bibliografia Basica:
BLOUIN, J. Enologia préctica: conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. Madrid:
Mundi Prensa, 2006.

CAVAZZANI, N. Fabricacion de vinos espumosos. Zaragosa: Acribia, 1989.

GIOVANNINI, E. Viticultura e enologia : elaboracdo de grandes vinhos nos terroirs
brasileiros. Bento Goncalves: IFRS, 2009. KUHN, G. B. Uva: para processamento
producdo. Brasilia, D.F.: Embrapa Informacédo Tecnoldgica, 2003.

RIBEREAU-GAYON, P. et al. Handbook of enology: the chemistry of wine
stabilization and treatments. 2. ed Chichester: J. Wiley, c2006.

SUAREZ LEPE, J. A.; INIGO LEAL, B. Microbiologia enolégica: fundamentos de
vinificacion. 3. ed. rev. e ampl Madrid: Mundi-Prensa, 2004.

Bibliografia Complementar:

PEYNAUD, E. Enologia practica: conocimiento y elaboracion del vino. 2. ed. ed.
Madri: Mundi-Prensa, 1984.

RIZZON, L. A.. Elaboracéo do vinho moscatel espumante. Bento Gongalves: Embrapa
uva e vinho, 2005.

ZOECKLEIN, B. W. Analisis y produccion de vino. Zaragoza: Acribia, 2001.

Componente Curricular: FISIOLOGIA DA VIDEIRA Codigo: VE350
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Tedrica: 30 \ Pratica: 10 \ Total: 40
Ementa:
Relacdes Hidricas, Nutrigdo Mineral, Fotossintese, Respiracao, Translocacao e Distribui¢ao




de Assimilados e Reguladores Vegetais.

Conteudo Programatico:

Relagdes Hidricas: A estrutura e as propriedades da &gua; Difusdo e osmose; 1% e 22 Lei da
Termodinadmica; Entropia e Energia Livre de Gibbs; Potencial hidrico das células vegetais;
A agua no sistema Solo-Planta-Atmosfera; A perda de agua pelas plantas e o seu controle;
Fisiologia dos estomatos. Nutricdo Mineral: Elementos minerais nas plantas, definicéo,
classificacéo e critérios de Essencialidade; Mecanismos de Contato Entre as Raizes das
Plantas e 0 Solo; A Absorc¢do I6nica pelas Células das Raizes; Caracteristicas Gerais da
Absorcéo I6nica pelas Plantas; Transporte de Solutos Através das Membranas das Células;
Estrutura e Composicdo das Membranas; Mecanismos de Transporte de Solutos na
Membrana Plasmatica e Tonoplasto; O Gradiente de Potencial Eletroquimico; As Bombas
de Prétons, os Carregadores e os Canais de fons nas Membranas; Absorcéo nutricional pelas
Folhas e mobilidade de ions e solutos nos vasos condutores; Mobilidade no xilema e
floema; Funcdes dos nutrientes minerais; Deficiéncia dos nutrientes minerais; Elementos
benéficos. Fotossintese: Histdrico; Conceito; Pigmentos; Reacdes luminosas; Organizacao
do aparelho fotossintético; Mecanismo de transporte de elétrons; Sintese de ATP e
NADPH; Reacdes de carboxilacdo; Ciclo de Calvin-Benson; Fatores que afetam o processo
fotossintético; Aspectos ecofisiologicos da fotossintese. Respiracdo: Tipos; Glicolise;
Ciclo dos Acidos Tricarboxilicos (CAT) ou Ciclo de Krebs; Cadeia de Transporte de
Elétrons; Rota oxidativa das pentoses fosfato e Fermentacao. Translocacéo e Distribuicdo
de Assimilados: Sistema de Transporte no Floema; Rotas de Translocacdo; Constitui¢do
dos Elementos Crivados e Células Companheiras; Vias Apoplastica e Simplastica;
Carregamento do Floema; Descarregamento do Floema; Distribuicdo dos Fotossintatos:
alocagéo e particdo; Outros Elementos Transportados. Reguladores Vegetais: Conceitos;
Grupos de Substancias Reguladoras do Crescimento de Plantas; Sitios e Mecanismo de
Acdo; Acdo Fisiologica Auxina; Giberelina; Citocinina; Acido Abscisico; Etileno;
Brassinoesteroides; Acido Salicilico; Jasmonatos; Poliaminas e Retardadores Vegetais.

Objetivo Geral:
Conhecer fundamentos tedricos de fisiologia vegetal que poderdo ser aplicados na
Viticultura.

Bibliografia Basica:
CASTRO, P. R. C; KLUGE, R. A; SESTARI, I. Manual de fisiologia vegetal: fisiologia
de cultivos. Piracicaba: Editora Agrondmica Ceres, 2008, 864p.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutos e hortalicas.
Lavras: ESAL/FAEPE, 1990.

MARRENCO, R. A.; LOPES, N. F. Fisiologia vegetal: fotossintese, respiracao, relacées
hidricas e nutricdo mineral. 3 ed. Vicosa: UFV, 2009. 486p.

TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia vegetal. Porto Alegre: Editora Artmed, 2004. Disponivel
em: www.plantphys.com

Bibliografia Complementar:
Buchanan, B. B.; Gruissem W.; Jones, R. L. Biochemistry and Molecular Biology of
Plants. 1. ed., 2000, p. 696-705.



http://www.plantphys.com/

Fernandes, M. S. (Ed.). Nutricdo mineral de plantas. Vigosa: SBCS, 2006. 432p.

Fowler, D., Pyle, J.A., Raven, J.A., Sutton, M.A. The global nitrogen cycle in the twenty-
first century: introduction. Philosophical Transactions of the Royal Society B: Biological
Sciences. v. 368 p. 1621, 2013.

KERBAUY, G. B. Fisiologia vegetal. Rio de Janeiro: 2 ed. Editora Guanabara Koogan,
2012.

LARCHER, W. Ecofisiologia vegetal. Sdo Carlos: RiMa, 2000.

Pallardy, S. G. Chapter 9 — Nitrogen Metabolism. Physiology of Woody Plants (Third
Edition), 233-254, 2008.

Salisbury, F.B.; Ross, C.W. Fisiologia de Plantas — Traduc¢éo da 42 edi¢ao norte-americana.
Séo Paulo:

Cengage learning, 2012, 774p.

Componente Curricular: ANALISE SENSORIAL I Codigo: VE360

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horéaria

Tedrica: 40 horas \ Pratica: 40 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

Identificar e reconhecer as propriedades organolépticas das uvas, vinhos e derivados da uva
e do vinho, com conhecimento técnico a respeito dos aspectos ambientais, estruturais e
operacionais inerentes a andlise sensorial, permitindo a identificacdo das qualidades e
defeitos pertencente ao processo de producdo, armazenamento e Servico.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Aplicabilidade da analise sensorial na industria vitivinicola;
- Mecanismo geral da percepgéo sensorial,

- Limiar de deteccéo;

- Orgéos do sentido na anélise sensorial:

- Condigdes ambientais para anélise sensorial;

- Copos ideais para analise sensorial;

- Acessorios para analise sensorial;




- Andlise sensorial visual,

- Andlise sensorial olfativa;

- Analise sensorial gustativa;

- Fichas de analise sensorial,

- Analise sensorial pratica de uvas, vinhos e derivados;

- Glossario para analise sensorial de uvas, vinhos e derivados.

Objetivos Gerais:
Conhecer e identificar os sentidos atrelados aos conceitos de analise sensorial,

reconhecendo os perfis sensoriais qualitativos e quantitativos das uvas, vinhos e derivados
praticando a andlise sensorial desenvolvendo a expressao dos sentidos.

Bibliografia Basica:
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELO, J. L. A. O gosto do vinho: o
grande livro da degustacédo. S&o Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

EDER, R. Defectos del vino: reconocimiento, prevencién, correccion. Zaragoza:
Acribia, 2000. 229 p.

SPLENDOR, F. Vinho: degustacao e servico, saude, enoturismo : licores. Caxias do Sul:
Educs, 2003. 387 p.

MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudos com consumidores. 2.ed.rev.ampl Vigosa:
UFV, 2010. 308 p.

Bibliografia Complementar:

Componente Curricular: MELHORAMENTO DE VIDEIRAS Cadigo: VE305

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Historia do melhoramento de videiras. Sistema reprodutivo e influéncia no melhoramento.
Relacdo entre os recursos genéticos e a variabilidade genética. Métodos de Melhoramento.
Biotecnologia no Melhoramento de Videiras.

Conteudo Programatico:

Conceitos gerais, objetivos e importancia do melhoramento genético de videiras. Biologia
reprodutiva — tipos de flores e métodos de reproducao . Recursos genéticos — centros de
origem e diversidade, bancos de germoplasma e fontes de variabilidade. Herdabilidade.
Selecdo e Hibridacdo. Transgenia. Cultura de tecidos. Marcadores Moleculares.

Objetivos Gerais:
Compreender a funcdo do melhoramento genético de videira na produgdo e na qualidade
de uvas e seus derivados.

Bibliografia Basica:
BRUCKNER, C.H. Melhoramento de fruteiras temperadas. Vicosa: UFV, 2002.



javascript:nova_pesquisa(

SOARES, J.M.; LEAO, P.C. de S. A vitinivicultura no Semiarido Brasileiro. Ed. 1,
Brasilia/Petrolina: Embrapa, 2009.

NASS, L. L. Recursos genéticos vegetais. Brasilia, DF: Embrapa Recursos Genéticos e
Biotecnologia, 2007. 858 p.

RIBEIRO, J. M.; PINTO, M, dos S. T.; D'ISEP, M. da S. P.; OLIVEIRA, E. A. G. Producao
e analise de plantas transgénicas: conceitos ¢ informagdes basicas. Guaiba: Agrolivro,
2012. 80p.

Bibliografia Complementar:

BOREM, A. Melhoramento de Plantas. Ed. 5, Vigosa: UFV, 2001.

BOREM, A. Melhoramento de espécies cultivadas. Vigosa: UFV, 2005.

BOREM, Aluizio. Hibridagio artificial de plantas. 2. ed., atual. e ampl Vigosa: Ed. UFV,
2009. 625 p.

GARCIA, S. B. F. A protecio juridica das cultivares no Brasil: plantas transgénicas e
patentes. 1. ed. Curitiba: Jurua, 2008. 247p.

VEIGA, J. E. da (Org). Transgénicos: sementes da discordia. Sao Paulo: Senac Sao Paulo,
2007. 171 p.

Componente  Curricular: MECANIZACAO AGRICOLA | Cédigo: VE315
APLICADA A VITIVINICULTURA

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Teorica: 20 horas \ Pratica: 20 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Planejamento do preparo do inicial e periédico do solo, na implantacdo de parreiras na
producdo de uva de vinho, mesa e sucos. Normas de seguranca do trabalho em operacdes
agricolas. Planejamento de utilizacdo de tratores e implementos agricolas. Uso racional de
maquinas e implementos agricolas, minimizando impactos ambientais associados a
vitivinicultura. Tecnologias empregadas no processo mecanizado, no manejo e producao
vitivinicola. Utilizacdo de implementos para aplicacdo de agroquimicos em viticultura.
Utilizacdo de aplicativos utilizados na Mecanizacao agricola, com énfase na viticultura.

Conteudo Programatico:

Introducdo a Mecanizacdo Agricola; Tratores agricolas (definicdo, func¢des, constitui¢ao
geral e classificagcdes); Preparo do solo inicial, Periodico, Legislagdo; Principais
implementos utilizados; Colheita de uva mecanizada; Normas de seguranga na
Mecanizagdo Agricola, Cuidados fundamentais na preven¢do de acidentes com
Mecanizagdo Agricola; Competéncia do Enologo na Preveng¢do de Acidentes em
Mecanizagao Agricola; Principais controles e comandos dos tratores agricolas; Condugao
do trator frente e ré; Acoplamento e regulagem de implementos.

Objetivos Gerais:

Conhecer a importancia da mecanizacao agricola para a viticultura. Compreender as etapas
e tarefas realizadas no preparo inicial e periddico do solo. Selecionar e recomendar 0 uso
de implementos agricolas para diferentes sistemas de producdo, com base nas
caracteristicas de solo, clima, vegetacdo e condi¢des socioeconémicas da regido, visando
uma utilizacdo segura, técnica, economicamente viavel e ambientalmente sustentavel.

Bibliografia Basica:




BERETTA, Claudio Catani. Tracédo animal na agricultura. Sdo Paulo: Nobel, 1988. 103
p.

GALETI, Paulo Anestar. Mecanizacao agricola: preparo do solo. Campinas: Instituto
Campineiro de Ensino Agricola, 1981. 220 p.

SILVEIRA, Gastdo Moraes da. Os cuidados com o trator. Vigosa: Aprenda Fécil, 2001.
309 p.

SILVEIRA, Gastdao Moraes da; VIEIRA, Emerson de Assis. Maquinas para colheita e
transporte. Vigosa: Aprenda Féacil, 2001. 290 p.

Bibliografia Complementar:
BALASTREIRE, L. A. Maquinas agricolas. Sdo Paulo, Ed. Manole, 1990. 310 p.

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA. Uvas
Americanas e Hibridas para Processamento em Clima Temperado. Embrapa Uva e
Vinho, 2003a. (Sistema de Producdo, n.2).

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA. Uvas
Viniferas para Processamento em Regides de Clima Temperado. Embrapa Uva e
Vinho, 2003b. (Sistema de Producéo, n.4).

MIALHE, L.G. Manual de mecanizacdo agricola. Sdo Paulo, Agronémica Ceres, 1974.

NAGAOKA, A.K.; WEISS, A. Maquinas e implementos agricolas. Floriandpolis,
UFSC, 2007. 146p. (apostila).

NAGAOKA, A.K.; WEISS, A. Mecanizac¢do para agronomia, aquicultura e zootecnia.
Floriandpolis, UFSC, 2006. v.1, 136p. e v.2, 103p. (apostilas).

SILVEIRA, G.M. Os cuidados com o trator. Vicosa: Aprenda Facil, 2001. 246p.

Componente Curricular: INFORMATICA APLICADA Codigo: VE325

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 3°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas ’ Total: 40 horas

Ementa:

Operacao dos Sistemas Operacionais. Estudo das principais ferramentas de software usadas
na produgdo diaria de documentos. Visao critica sobre uso de software sob o ponto de vista
da seguranca e da ética.

CONTEUDO PROGRAMATICO:
1 — Introducdo a Informatica
1.1 Introducéo

1.2 Historia e evolucédo da informética




1.3 Hardware

1.4 CPU

1.5 Memoéria Principal

1.6 Memorias auxiliares

1.7 Periféricos de entrada
1.8 Periféricos de saida

1.9 Software

1.10 Sistemas Operacionais
1.11 Aplicativos

2 — Editor de Texto

2.1 Digitar, editar, imprimir e exportar documentos
2.2 Formatacéo de artigose TCC
3 — Planilha Eletronica

3.1 Recursos bésicos

3.2 Formatar células

3.3 Tabela dinamica

3.3 Tabelas e Gréficos

4 — Editor de Apresentacédo
4.1 Criar apresentacoes

4.2 Configurar apresentacao
4.3 Criagdo de Banner

5 — Internet

5.1 Ferramentas online

5.2 Pesquisa de artigos e periodicos




5.2 Ambiente Virtual de Aprendizagem

6 — Introducéo a algoritmos

6.1. Definicdo de algoritmos

6.2. Metodologia para construcao de algoritmos

6.3. Estruturas de selecdo e de controle de fluxo

Objetivos Gerais:
Conceitos basicos de informaética aplicada; Atividades no uso de ferramentas de edicéo de
texto, planilhas eletronicas e apresentacgéo.

Bibliografia Basica:
MCFEDRIES, Paul. Formulas e fungdes com Microsoft Office Excel 2007. Séo Paulo:
Pearson, 20009.

COSTA, Edgard Alves. BrOffice.org: da teoria a pratica. Rio de Janeiro: Brasport, 2007.

MANZANO, José Augusto N. G. BrOffice.org. 2.0: guia prético de aplicagdo: versao
brasileira do OpenOffice.org. S&o Paulo: Erica, 2006.

LIBREOFFICE, Guia do Iniciante,
https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-br/GS52/GS5200-
Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf, acesso em 23/10/2018

Bibliografia Complementar:
R, Introducédo ao uso do programa R, https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-
Introducao.pdf, acesso em 23/10/2018

MONTEIRO, Carolina F. G. Excel 2010. Séo Paulo: Easycomp, 2011. 74p. ISBN
97885473700

RAGGI, E., B. Ubuntu Linux, Fifth Edition, Ed. Apress, USA, 2009

INTEL, Software Livre, http://www.nextgenerationcenter.com/detalle
curso/Software_Livre.aspx?PagelD=1, acesso em 30 de out. de 2013

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos. 9. ed., rev. e atual. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2014. 392 p. ISBN 9788535277906 (broch.).

Componente Curricular: MANEJO DE IRRIGACAO E | Cédigo: VE400
DRENAGEM

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 4°
Carga Horaria

Tedrica: 34 horas \ Pratica: 6 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

M¢étodos de manejo de irrigagdo na cultura da videira, drenagem agricola em viticultura.



https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-br/GS52/GS5200-Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf
https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-br/GS52/GS5200-Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf

Conteudo Programatico:
Manejo da irrigacdo na videira:

Uso racional da agua; Coletar e interpretar dados edafoclimaticos para 0 manejo da
irrigacdo; Manejo via solo; Manejo via planta; Turno de rega fixo e variavel.

Drenagem agricola em viticultura:

Investigacdo para determinacao da necessidade de drenagem;

Célculo de espacamento e dimensionamento de drenos.

Objetivos Gerais:

Desenvolver conhecimentos para realizacdo adequada do uso dos insumos agua e solo no
contexto da irrigacao e drenagem.

Bibliografia Basica:
BERNARDO, S; SOARES, A. A.; MANTOVANI, E. C. Manual de Irrigacdo. 8 ed. Vicgosa:
Editora UFV, 2006. 625p.

MANTOVANI, E. C.; BERNARDO, S.; PALARETTI, L. F. Irrigagdo - principios e
métodos. 1. ed. Vicosa: Editora UFV, 2006. v. 1, 318 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. S. A Viticultura no Semiarido brasileiro. Brasilia, DF:
Embrapa InformacGes tecnoldgicas; Petrolina: Embrapa Semiarido, 2009, 756 p.

GHEYI. H. R.; DIAS. N. S.; LACERDA. C. F. Manejo da Salinidade na Agricultura:
Estudos Basicos e Aplicados. Fortaleza — CE: INCT Sal, 2010. 472p.

Bibliografia Complementar:

BATISTA, M. J.; NOVAES, F.; SANTOS, D. G. Drenagem como instrumento de
dessalinizacdo e prevencdo da salinizacdo de solos. 2° ed., ver. e ampliada. Brasilia:
CODEVASF, 2002. 216 p.

Componente Curricular: QUIMICA E FERTILIDADE DO SOLO | Cédigo: VE410

Pré-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 4°
Carga Horaria

Teodrica: 40 horas \ Pratica: 40 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

Propriedades fisicas e quimicas do solo. Elementos esséncias as plantas. Avaliacao de solo
e planta. Manejo de nutrientes.

Conteudo Programatico:

Propriedades fisicas do solo; Fertilidade natural, potencial e atual e sua posi¢do no contexto
socioecondmico no estado e no pais; Critérios de essencialidade; Funcdo do elementos
essenciais na planta; leis da fertilidade; Amostragem de solo para anélise de fertilidade;
Acidez do solo e sua correcdo; Salinidade do solo e sua corre¢do; Matéria orgénica do solo;




Macronutrientes; Micronutrientes. Avaliacdo da Fertilidade do Solo; recomendacdo de
adubacdo.

Objetivos Gerais:

Conhecer as propriedades e fisicas e quimicas do solo, distinguir os diferentes tipos de
fertilidade do solo e suas caracteristicas, 0s principios que regem a adubacdo, e definir a
funcéo dos elementos essenciais no vegetal; executar coletas e analise de solo para fins de
fertilidade; Interpretar analise quimica de solos e recomendar adubaces a partir da analise
do solo.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

EMBRAPA. Manual de métodos de analise do solo. Embrapa Solos. Rio de Janeiro.1997,
212 p.

FERNANDES, Manlio Silvestre. Nutricio mineral de plantas. Vigosa: Sociedade
Brasileira de Ciéncia do Solo, 2006. viii, 432 p.

JONG VAN LIER, Quirijn de. Fisica do solo. [S.I: s.n.], 2010.

HAAG, Henrique Paulo; GENU, Pedro Jaime de Carvalho. Nutricdo mineral e adubacao
de frutiferas tropicais no Brasil. Campinas: Fundacao Cargill, 1986. ix, 342p.

MELO, Vander de Freitas; ALLEONI, Reynaldo Ferraccid. Quimica e mineralogia do
solo. 1. ed Vicgosa: Sociedade Brasileira de Ciéncia do Solo, 20009.

MOREIRA, F.M.S. & SIQUEIRA, J.O. Microbiologia e bioquimica do solo. Lavras,
Universidade Federal de Lavras, 2002. 625p.

NOVAIS, R.F. DE; ALVAREZ V. V.H., BARROS, N.F.; FONTES, R.L.F;
CANTARUTTI, R.B.; NEVES, J.C.L.. (Org.). Fertilidade do Solo. Vicosa: Sociedade
Brasileira de Ciéncia do Solo, v. 1, 2007.

PRIMAVESI, A. Manejo ecoldgico do solo: a agricultura em regides tropicais. Sdo Paulo:
Nobel, 1980. 541 p.

RAIJ, Bernardo Van. Fertilidade do solo e adubacdo. Sdo Paulo: Agronémica Ceres, 1991.
343 p.

SANTOS, R. V. dos; CAVALCANTE, L. F.; VITAL, A. de F. M. Interacgdes salinidade-
fertilidade do solo. In: GHEY, H. R.; DIAS, N. da S.; LACERDA, C. F. de (Ed.). Manejo
da Salinidade na Agricultura: Estudos Basicos e Aplicados. INCT Sal, Fortaleza, 2010. p.
221-2717.

Bibliografia Complementar:
Periddicos (Portal CAPES):

Caatinga

Revista Brasileira de Ciéncia do Solo
Revista Brasileira de Engenharia Agricola
Scientia agricola

| Componente Curricular: ECONOMIA RURAL | Cédigo: VE420




Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Carga Horaria

Teorica: 40 horas | Pratica: 00 horas | Total: 40 horas

Ementa:

Conhecimentos introdutorios sobre os questionamentos centrais da economia, aspectos
especificos da teoria econdmica nos campos da macro € microeconomia, identificagao dos
ambientes institucional e organizacional do agronegdcio no contexto da vitivinicultura.

Conteudo Programatico:

1. Introdugdo a economia

2. Sistemas econdmicos

3. Indicadores de avaliagao do desempenho econdmico

4. Oferta e Demanda: o mecanismo de mercado

5. Teoria do consumidor

6. A teoria da producdo agricola: produgao e custos

7. Estruturas de mercados

8. Andlise macroecondmica: PIB, inflagdo, consumo, poupanga, investimentos ¢ gastos
governamentais

9. O desenvolvimento econdmico da vitivinicultura do Brasil.
10. Estrutura do agronegdcio brasileiro e mundial

11. Estrutura e Organizacdo do Sistema Agroindustrial

12. Cadeia produtiva da uva e do vinho

Objetivos Gerais:

Introduzir conceitos basicos de economia, focando as problematicas econdmicas,
considerando microeconomia, macroeconomia € agronegocio brasileiro e internacional,
fornecendo aos discentes, panorama geral sobre a dindmica da economia rural.

Bibliografia Basica:

BATALHA, M. O. (org.). Gestao agroindustrial. 3. Ed Sdo Paulo: Atlas, 2007. v1; 770p.
BLANCHARD, O.. Macroeconomia. 4. ed Sao Paulo, SP: Pearson Prentice Hall, 2007.
xvii, 602 p. ISBN 9788576050759

MENDES, J. T. D; PADILHA JUNIOR, J. B.. Agronegocio: uma abordagem econdmica.
Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007. 369p.

PINDYCK, R. S.; RUBINFELD, D. Microeconomia. 6 ed. Sdo Paulo: Markron Books do
Brasil, 2005. Xxv, 641p.

ROSSETI, J. A. Introdugao a economia. 20 ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.
VASCONCELLOS, M A. S. Economia: micro € macro, teoria e exercicios, glossario com
300 principais conceitos econdomicos. 4. ed Sdo Paulo: Atlas, 2008. 441 p.
ZYLBERSZTAIN, D. (Org.); NEVES, M. F. (Org.). Economia e Gestdo dos Negocios
Agroalimentares. Sdo Paulo: Pioneira, 2000.

Bibliografia Complementar:

BACHA, C. J. C. Economia e politica agricola. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

BANCO CENTRAL. MCR. Manual de Crédito Rural. Brasilia, DF.

FERGUNSON, C. E. Microeconomia. Rio de Janeiro, Forense Universitaria, 1983.
PORPORATTI, A. A. Fundamentos de economia rural. Argos: 2006. 272 p




Componente Curricular: PRAGAS E DOENCAS DA VIDEIRA | Codigo: VE430

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°
Carga Horaria

Teorica: 25 horas \ Pratica: 15 horas | Total: 40 horas

Ementa:

Identificagdo das principais pragas e doencas de importancia econdmica para a videira.
Diagnose, etiologia e sintomatologia das principais doencas em videiras. Estratégias e
taticas do Manejo Integrado de Pragas e Doengas da Videira.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Principais ordens da Classe Insecta de importancia agricola para a videira; Tipos de
desenvolvimento dos insetos; Acaros fitofagos e predadores; Classificagio, sintomatologia
e diagnose de doencas em plantas; Ciclo das relacdes patogeno-hospedeiro; Principios e
métodos no manejo integrado de pragas e doengas da videira: controle legislativo, cultural,
comportamental, autocida, bioldgico, quimico, fisico e genético.

Objetivos Gerais:
Compreender e aplicar os conhecimentos sobre identificagdo e controle das principais
pragas e doencas da cultura da videira. Oportunizar situagdes que possibilitem a formagao
do aluno na avaliacdo e solucdo de problemas em laboratorio e campo na area de pragas e
doengas da videira.

Bibliografia Basica:
BERGAMIN FILHO, A.; KIMATILH.; AMORIM, L. Manual de fitopatologia: principios
e conceitos. 3. ed. Sdo Paulo: Agrondmica Ceres, 1995. 919p. v.1.

BUZZI, Z.J. Entomologia didatica. Curitiba, Editora UFPR, 2010. 536p. 5% edi¢do.Séria
Didatica, n. 72.

GALLO, D.; NAKANO, O.; SILVEIRA NETO, S.; CARVALHO, R.P.L.; BATISTA, G.C.
DE; BERTI FILHO, E.; PARRA, J.R.P.; ZUCCHI, R.A.; ALVES, S.B.; VENDRAMIM,
J.D.; MARCHINI, L.C.; LOPES, J.R.S.; OMOTO, C. Entomologia agricola. FEALQ, Sao
Paulo. 2002. 920 p.

GULLAN, P.J.; CRANSTON, P.S. Os insetos: um resumo de entomologia. 456p. 2007.

KIMATTI ,H. et al. Manual de fitopatologia: doencas das plantas cultivadas. 4. ed. Sdo
Paulo. Agrondmica Ceres, 2005. 663p. v.2.

MORAES, G.J. de; FLECHTMANN, C. H. W. Manual de acarologia: Acarologia basica
e acaros de plantas cultivadas no Brasil. Ribeirdo Preto: Holos, 2008. 308p

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de S. (Ed.). A vitivinicultura no Semiarido brasileiro.
Brasilia, DF: Embrapa Informagao Tecnoldgica; Petrolina: Embrapa Semiarido, 2009, 756
p.

TRIPLEHORN, G.A.; JOHNSON, N.F. Estudo dos insetos. 7* ed. Sdo Paulo: Cengaye
Learing, 2011. 809p.

VALE, F. X. R. do; ZAMBOLIM, L. Controle de doencas de plantas: grandes culturas.
Vigosa: Universidade Federal de Vigosa, 1997. v. 1

ZAMBOLIM, L. Controle de doencas de plantas: fruteiras. Vicosa: Universidade Federal
de Vigosa, 2002. v. 1.

ZAMBOLIM, L. Controle de doencas de plantas: fruteiras. Vicosa: Universidade Federal
de Vigosa, 2002. v. 2.




ZAMBOLIM, L. Manejo integrado: fruteiras tropicais doengas e pragas. Vigosa: UFYV,
2002. 672 p.

Bibliografia Complementar:

ALFENAS, A. C.; MAFIA, R. G. Métodos em fitopatologia: 2. Ed. atual. e ampl. Vigosa,
MG. Ed. UFV, 2016.

AMORIM, L. REZENDE, J.A.M; BERGAMIM FILHO, A. Manual de Fitopatologia:
Principios e Conceitos v. 1; 5* Edi¢ao, Ouro Fino-MG, Agronomica Ceres. 2018.

CAMPANHOLA, C.; BETTIOL, W. (Eds.). Métodos alternativos de controle
fitossanitario. Jaguaritina, SP: Embrapa Meio Ambiente, 2003. 279p

CARRANO-MOREIRA, A. F. Insetos: manual de coleta e identificacdo. Rio de janeiro:
Technical Books, 2015. 369p.

EIRAS, M.; GALLATI, S. R. (Ed.). TECNICAS DE DIAGNOSTICO DE
FITOPATOGENOS. SAO PAULO: DEVIR. 2012.

FERRAZ, S.; FREITAS, L. G.; LOPES, E. A.; DIAS-ARIEIRA, C. R. Manejo sustentavel
de fitonematoides. VICOSA: UFV. 2010.

FUJIIHARA, R.T.; FORTIL, L.C.; ALMEIDA, M.C. de; BALDIN, E.L.L. Insetos de
importanica econdmica: guia ilustrado para identificagdo de familias. Botucatu: Editora
FEPAF, 2011. 391p.

RAFAEL, J. A. Insetos do Brasil: diversidade e taxonomia. Ribeirdo Preto: Holos, 2012.
810p.

RODRIGUES, F. A.; FORTUNATO, A. A.; RESENDE, R. S. Indu¢do de resisténcia em
plantas a patdégenos. VICOSA: UFV. 2012.

VALE, F. X. R. do; et al. Epidemiologia aplicada ao manejo de doencas de plantas. Belo
Horizonte: editora Pefiil, 2004. 531p.

VALE, F. X. R. do.; ZAMBOLIM, L. Controle de doencas de plantas: grandes culturas.
Vicosa/MG, MG: UFV, Departamento de Fitopatologia; Brasilia, DF Ministério da
Agricultura e do Abastecimento, 1997. v.2.

VALE, F. X. R. do; ZAMBOLIM, L. Controle de doencas de plantas: grandes culturas.
Vicosa: Universidade Federal de Vigcosa, 1997. v. 2.

Periddicos:

Annals of the Entomological Society of America, Bulletin of Entomological Research,
Bulletin of Research of Entomological Society New Zealand, Environmental Entomology,
Journal of Economic Entomology, Journal of Applied Entomology, Neotropical
Entomology.

RAPP. REVISAO ANUAL DE PATOLOGIA DE PLANTAS. Passo Fundo, RS: Revisdo
Anual de Patologia de Plantas.

Annual review of phytopathology; Australasian plant pathology; Crop protection; Journal
of phytopathology; Phytopathology; Plant disease; Plant pathology; Yropical plant
pathology; Summa phytopatologica.




Componente Curricular: ENOLOGIA IIT Coadigo: VE440

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 40 horas | Total: 80 horas

Ementa:

A disciplina se concentra nos seguintes ensinamentos: Infraestrutura de um laboratorio para
analises fisico-quimicas e microbioldgicas; Seguranca no laboratério; Amostragem;
Analises laboratoriais; Legislacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Laboratorio para analise de uva, vinhos e derivados;
- Medidas de seguranca no laboratorio;

- Coleta de amostras;

- Analises qualitativa e quantitativas;

- Andlises laboratoriais de vinhos e derivados: métodos, seus principios e padrdes
enoldgicos;

- Interpretacdo das analises realizadas;
- Anélises microbioldgicas;

- Legislacdo vigente.

Objetivos Gerais:
Compreender todas as atividades relacionadas aos laboratérios de andlises fisico-quimicas
e microbioldgica.

Bibliografia Basica:
BOURGEOIS.Microbiologia Alimentaria: Fermentaciones. 1%d. Zaragoza. Acribia

FENNEMA, O.R. Quimica de Alimentos. 2%d. Zaragoza, Acribia. 1996. SUAREZ
LEPE, J.A.; LEAL, B. Microbiologia Enoldgica. 1%d. Madri, Mundi Prens. 1992

USSEGLIO-TOMASSET, L.. Quimica Enologica 1%d. Madri. Mundi-Prensa.1998.

WARMAM & SUTHERLAND. Bebidas: tecnologia, Quimica e Microbiologia. 1%d.
Zaragoza, Acribia. 1996.

Bibliografia Complementar:

Franco, B.; Landgraf, M. Microbiologia dos Alimentos. 4%d. 1 S&o Paulo: Atheneu,1996.

Componente Curricular: VITICULTURA 11 Cédigo: VE450

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Carga Horaria

Teodrica: 30 horas Pratica: 10 horas Total: 40 horas




Ementa: Conhecimento das principais técnicas de propaga¢do de mudas e implantagdo de
vinhedos.

Conteudo Programatico:

- Instalag&o de um viveiro;

- Tipos de propagacao;

- Formas de propagacéo da videira;

- Propagagdo por enxertia;

- Cuidados na coleta de material propagativo;

- Producéo de muda de videira;

- Cuidados na Implantagdo de um vinhedo (localizagdo da &rea, espagcamento, uso de quebra
ventos, exposicdo ao sol, sistemas de conducao);

- Adubacéo de fundacdo;

- Plantio.

Objetivos Gerais:
- Compreender os requisitos minimos exigidos para a montagem de um viveiro para
producdo de mudas;

- Conhecer os tipos de propagacéo de plantas existentes;

- Entender sobre as formas mais indicadas para a propagacao da videira;

- Conhecer os cuidados a serem adotados na coleta do material propagativo;

- Dominar a técnica de producdo de mudas de videira, especialmente através da enxertia;
- Planejar adequadamente a implantacao de um vinhedo;

- Organizar e saber conduzir o plantio de mudas videiras com especiais cuidados
relacionados a formacéo inicial.

Bibliografia Basica:
FACHINELLO, J. C.; HOFFMANN, A.; NACHTIGAL, J. C.. Propagacao de plantas
frutiferas. Brasilia,DF: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2005.221 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de S.. A vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro —
Brasilia, DF : Embrapa Informaco Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa Semi-Arido, 2009.
SOUSA, J. S. I. Uvas para o Brasil. 2. ed. Rev. Aum. Piracicaba: FEALQ, 1996. 791p.
HILL, L.. Segredos da propagacédo de plantas: cultive suas proprias flores, legumes,
frutas, sementes, arbustos, arvores e plantas de interior. Sdo Paulo: Nobel, 1996. 245
p.

CESAR, H. P.. Manual prético do enxertador e criador de mudas de arvores frutiferas
e dos arbustos ornamentais. 14. ed Sdo Paulo: Nobel, 1986. 158 p.

Componente Curricular: HIGIENE E SEGURANCA DO | Cédigo: VE460
TRABALHO

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Carga Horaria

Teorica: 35 horas \ Pratica: 5 horas \ Total: 40 horas

Ementa: Introdug¢do a seguranga do trabalho: historico e evolugao do prevencionismo.
Legislacdo trabalhista e previdencidria. Estudo das Normas Regulamentadoras Acidentes
do trabalho. Importancia da Prevencao de acidentes do trabalho. Andlise de acidentes do




trabalho com a utiliza¢ao de ferramentas adequadas. Higiene ocupacional. Classificacio e
identificacdo dos riscos ocupacionais. Andlise de riscos de processos e operacoes.
Mapeamento de riscos. A ergonomia no ambiente de trabalho. Doengas ocupacionais
relacionadas ao trabalho rural. Sinalizagdo de seguranca aplicada ao setor agricola.
Prevencdo e combate a incéndios.

Conteudo Programatico: (Informar de forma geral, no Plano de Disciplina faz de forma
discriminada)

v" Introdugdo a Seguranca no Trabalho: histéria e evolugdo do prevencionismo;

v" Normas Regulamentadoras de sa(ide e seguranga do trabalho aplicaveis a
agronomia;
Higiene Ocupacional;
Acidentes do trabalho rural: conceitos, causas e custos;
Prevencao de acidentes com animais pegonhentos;
Riscos Ocupacionais (Fisicos, Quimicos, Biologicos, Ergondmicos e de Acidentes)
Doengas ocupacionais relacionadas ao trabalho rural: conceitos, causas, fatores,
custos, aspectos sociais € econdomicos;
Analise e mapeamento de riscos ambientais;
NR 04 — Servico Especializado em Engenharia de Seguranca e Medicina do
Trabalho — SESMT;
NR 05 — Comissao Interna de Prevencao de Acidentes;
NR 06 — Equipamento de Prote¢ao Individual/Coletiva — EPI/EPC;
NR 07 — Programa de Controle Médico de Satide Ocupacional — PCMSO;
NR 15 — Atividades e operagdes insalubres;
NR 16 — Atividades e operagdes periculosas;
NR 17 — Ergonomia;
NR 21 — Trabalho a céu aberto;
NR 23 — Prote¢ao contra incéndio;
NR 26 — Sinalizagdo de Seguranca;
COSCIP — Codigo de Seguranga Contra Incéndio e Panico;
NR 24 — Condig¢des Sanitarias € de Conforto nos Locais de Trabalho;
NR 31 — Seguranga e saude no trabalho na agricultura, pecudria, silvicultura,
exploracao florestal e aquicultura;
NR 33 — Seguranca e Satde no Trabalho em Espacos Confinados;
Exigéncias de satde e seguranga do trabalho para fins de certificacdo e exportacao
de frutas;

AN NN
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Objetivos Gerais:

v' Compreender para saber quando e onde aplicar as principais Normas
Regulamentadoras de Satide e Seguranca do Trabalho;

Desenvolver atitude prevencionista frente aos riscos do processo de trabalho;
Conhecer a Legislacao Trabalhista e Previdencidria;

Identificar os riscos ocupacionais relacionados as atividades agricolas;

ANANEN

Bibliografia Basica:
BRASIL, Normas Regulamentadoras. Seguranca e Medicina do Trabalho. 72. ed. Sdo

Paulo: Atlas, 2015




OLIVEIRA, C.A.DIAS; MILANELLI, E. Manual Pratico de Saude e Seguranca do
Trabalho. 12 Ed. Sdo Caetano do Sul, SP: Yendis Editora, 2009

SARAIVA. Seguranca e Medicina do Trabalho. 5" ed. Sao Paulo: Saraiva, 2010

Bibliografia Complementar:
CAMILO, R.; ABEL B. Manual de prevengéo e combate a incéndios. Senac editora.
2009. Séo Paulo

COUTO, H. de A. Ergonomia Aplicada ao Trabalho: o manual técnico da méaquina
humana. Vol | e Il. Editora Ergo

SALIBA, T. M. (org.). Legislacdo de Seguranca, Acidente do Trabalho e Saude do
Trabalhador. 6 Ed. Séo Paulo: LTr, 2009

Cddigo Contra Incéndio e Panico do Estado de Pernambuco — COSCIP-PE

Componente Curricular: INGLES INSTRUMENTAL II Codigo: VE405

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 4°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Desenvolvimento de conceitos introdutérios sobre a lingua inglesa relacionada a carreira
de viticultura e enologia, utilizando saudacbes formais e informais, termos técnicos,
géneros textuais e vocabulério especifico da area, com o objetivo de produzir textos
académicos curtos e apresentacOes orais de trabalhos académicos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Reconhecimento de géneros textuais;
- Folders e Banners;

- Cardapios e receitas;

- Textos jornalisticos e publicitarios;

- O uso do dicionério;

- Associacdo do vocabulario com a carreira de viticultura e enologia;

- Uso de graficos, textos técnicos e figuras especificos da area;
- Variedade linguistica e diversidade cultural;
- O género académico;

- Construcdo de textos técnicos curtos contextualizados para a area de viticultura e
enologia;




Objetivos Gerais:
Compreender de que forma determinada expressdo pode ser interpretada em razdo da

atividade socio-historico-cultural, utilizando os mecanismos de coeréncia e coesédo na
producdo oral e/ou escrita, fazendo uso de estratégias verbais e ndo verbais para compensar
falhas na comunicacéo, e assim se fazer compreender.

Bibliografia Basica:
DICIONARIO OXFORD ESCOLAR: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Oxford:

OUP,2007.

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo I. Sdo Paulo:

Textonovo, 2004.
. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, mddulo I1. Sdo Paulo: Textonovo,

2004.

TORRES, N. Gramatica da Lingua Inglesa — O inglés descomplicado. Sdo Paulo:

Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar:
BAWARSHI, A.S; REIFF, M.J. Género: histdria, teoria, pesquisa e ensino. Sdo Paulo:

Parabola editorial, 2013.

CARLA, R. Apostila de Inglés Instrumental para Viticultura e Enologia. Petrolina-PE:
Instituto Federal do Sertdo Pernambucano, 2011.

Dicionario Oxford Escolar: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Oxford: OUP, 2007.
FOLEY, M.; HALL, D. MyGrammarLab- Elementary A1/A2. Essex: Pearson Education,
2012.

MICHAELIS DICIONARIO ESCOLAR INGLES. Sao Paulo: Melhoramentos, 2007.
OLINTO, A. (Org). Novo dicionario ilustrado de inglés: inglés-portugués / portugués-
inglés. NE Paulo: DCL, 2008.
Oxford Essential Dictionary. Oxford: Oxford University Press, 2007.

ROTH-MOTTA, D; HENDGES, G.R. Produc¢ao textual na universidade. Sio Paulo:
Parabola editorial, 2010.
SOUZA, A. G. F; ABSY, C. A.; Costa, G. G. da. Leitura em Lingua Inglesa - uma
Abordagem Instrumental. 2° edi¢do. Sao Paulo: Disal: 2005.

Componente Curricular: REGIOES VITIVINICOLAS | Cédigo: VE415
BRASILEIRAS

Pré-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 4°

Carga Horaria

Teodrica: 30 horas \ Pratica: 10 horas \ Total: 40 horas

Ementa:




Historico e a aplicacdo da andlise sensorial relacionando fatores do terroir das regies
vitivinicolas brasileiras. Pardmetros para diferenciar os principais produtos das diversas
regides vitivinicolas brasileiras.

Conteudo Programatico:

1. Analise descritiva qualitativa e quantitativa de vinhos, espumantes e suco de uva das
principais regides produtoras;

2. Analise visual, olfativa, gustativa e as sensacdes tateis dos vinhos, espumantes e suco
de uva;

3. Enografia;

4. Caracterizagdo dos produtos

Objetivos Gerais:

Conduzir o processo de identificacdo e caracterizacdo de vinhos através da analise
sensorial. Avaliar a qualidade final dos produtos vinicolas das diversas regides brasileiras.
Além de conseguirem identificar diferencas em processo de producdo e de variedades.

Bibliografia Basica:
BISSON, L.F.; KUNKEE, R.E. Teoria y practica de la elaboracion del vino.
Zaragoza:ACRIBIA, 2002.

PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.: STAHEL, M.; LAMELO, J. L. A. O gosto do vinho: o
grande livro da degustacio. Sao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

EDER, R. Defectos del vino: reconocimiento, prevencion, correccion. Zaragoza: Acribia,
2000. 229 p.

SPLENDOR, F. Vinho: degustacio e servico, sauide, enoturismo : licores. Caxias do Sul:
Educs, 2003. 387 p.

Bibliografia Complementar:
SPLENDOR, F. Subprodutos da uva e do vinho. Sdo Jose do Ouro: MB Artes Graficas,
2013.

Componente Curricular: ESTATISTICA APLICADA Codigo: VE425

Pré-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 4°

Carga Horaria

Teodrica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:




Préticas de digitacdo e tratamento de dados coletados de um experimento. Fases do
método estatistico e metodologia de experimentos. Planilhas eletrénicas e softwares
estatisticos para producéo e apresentacao de estatisticas.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

1 — Digitagéo e tratamento de dados

1.1 Armazenando informacéo
1.2 Encontrando incoeréncias nos dados
1.3 Analises descritivas

2 — Planejamento Experimental
2.1 Escolhendo o teste correto

2.2 Testes ndo paramétricos

3 — Planilhas eletrdnicas
3.1 Medidas descritivas
3.2 Tabela dindmica

3.3 Realizando testes em planilhas eletronicas

4 — Softwares estatisticos
4.1 Diferentes Softwares estatisticos
4.2 Producdo de resultados

4.3 Apresentacdo e tomadas de decisao

Objetivos Gerais:

Aplicar conhecimentos de estatistica em praticas experimentais do Tecn6logo em
Viticultura e Enologia. Familiarizar-se com diferentes Softwares Estatisticos. Capacitar
para a producéo e apresentacao de estatisticas de diferentes experimentos.

Bibliografia Basica:
ARA, A.B.; MUSETTI, A. V.; ACHNEIDERMAN, B. Introducéo a estatistica. S&o
Paulo: Edgard Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2003.

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de estatistica.
Sao Paulo: Atlas, 1996.

Introdugdo ao uso do programa R: https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-
Introducao.pdf

Bibliografia Complementar:



https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf
https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf

AZEVEDO, P. R. M. Modelos de Regresséo Linear. 32 Edicdo. Natal: (RN): EDUFRN,
2012. 208 p.

GOMES, F. P. Estatistica experimental. 9% ed. Sdo Paulo: Livraria nobel. 1981.

BANZATTO, D.A. e KRONKA, S.N. Experimentacdo agricola. FUNESP, Jaboticabal,
1989. 249 p.

Morettin, L. G.; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unico. Sao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010.

BOLFARINE, H.; BUSSAD, W. O. Elementos de amostragem. Sdo Paulo: Edgard
Blucher, 2005.

Montgomery, D C. Design and analysis of experiments — Eighth edition. Wiley; 2012

Montgomery, D. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 62 Edicdo.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Morettin, L. G.; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unico. Sao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010.

AZEVEDO, P. R. M. Modelos de Regresséo Linear. 32 Edi¢do. Natal: (RN): EDUFRN,
2012. 208 p.

Introducdo ao uso do programa R: https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-
Introducao.pdf

Montgomery, D C. Design and analysis of experiments — Eighth edition. Wiley; 2012)

Montgomery, D. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 62 Edicdo.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Componente Curricular: ADMINISTRACAO RURAL Codigo: VE500

Preé-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horéaria

Teodrica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Utilizar a Administragdo Rural como ferramenta para otimizacao dos recursos da empresa
agricola transformando-os em agdo empresarial por meio de planejamento, organizagao,
direcdo e controle, com objetivo de atingir as metas e os itens de controle. A administragao
da empresa rural e a andlise do ambiente geral e operacional como base para tomada de
decisdo correta frente as oportunidades e ameagas para a empresa rural. A avaliagdo da
rentabilidade economica dos diversos sistemas de producdo agricola por meio do
levantamento de custos de produgdo, do conhecimento das relagdes entre os segmentos da
cadeia produtiva e do instrumental de planejamento como subsidio para otimizagcdo dos
resultados econdmicos, sociais e ambientais da empresa rural.

Conteudo Programatico:



https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf
https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf

A empresa agricola: caracteristicas basicas e fatores que afetam sua eficiéncia, o papel da
administracdo da empresa rural; principais teorias de administragdo na gestdo do
empreendimento rural; a teoria da qualidade na agricultura; métodos de observaciao na
propriedade rural; or¢amento rural e de custos na atividade agropecuaria; o diagnostico
pela analise comparativa; o planejamento estratégico, tatico e operacional; Estrutura do
agronegocio brasileiro, conhecimento das diversas ferramentas de comercializagdo;
estruturacdo da administragdo de vendas; Estruturacdo da equipe, gestdo de pessoas;
Politicas agricolas: crédito, seguro rural, pregos minimos.

Objetivos Gerais:

Utilizar os principios de gestao como ferramenta para otimizagao dos recursos da empresa
agricola transformando-os em ag¢do empresarial por meio de planejamento, organizagao,
direcdo e controle, visando atingir as metas e os itens de controle.

Bibliografia Basica:

AAKER, D. A. Administracdo estratégica de mercado. 7.ed Porto Alegre: Bookman,
2008. ix, 352 p.

BATALHA, M. O. Gestao agroindustrial. 4. ed Sao Paulo: Atlas, 2007. 419p.
CHIAVENATO, I. Gestao de pessoas. 3. ed Rio de Janeiro: Campus, 2010. xxxv, 579 p.
CHIAVENATO, I. Introducao a Teoria Geral da Administracdo: Uma Visdo Abrangente
da Moderna Administragdo das Organizagdes. 7. Ed. rev. Atual. Rio de Janeiro: Elsevier,
2003. 11* reimpressao

CREPALDI, S. A. Contabilidade rural: uma abordagem decisorial. 5. ed. rev. atual. ampl
Sao Paulo: Atlas, 2009. 376 p.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando idéias em negocios. 3. ed., rev.
e atual Rio de Janeiro: Elsevier, c2008. xiii, 232 p.

MAXIMIANO, A. C. A. Administragdo para empreendedores: fundamentos da criagdo e
da gestdo de novos negocios. 2. ed Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011. 240 p. SILVA,
R. A. G. da. Administragao rural: teoria e pratica. 2. ed. Curitiba: Jurua, 2009. 193 p.
SILVA, R. A. G. da. Administragdo rural: teoria e pratica. 2. ed. Curitiba: Jurua, 2009. 193
p-

WRIGHT, P.; KROLL, M. J; PARNELL, J.. Administracdo estratégica: conceitos. 1. ed
Sao Paulo: Atlas, 2010. 433 p. ZUIN, L. F. S;

QUEIROZ, T. R. Agronego6cios: gestdo e inovacdo. 1. ed Sdo Paulo: Saraiva, 2006. 436

p-

Bibliografia Complementar:

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo corporativo: como ser empreendedor, inovar e
se diferenciar na sua empresa. 2. ed Rio de Janeiro: Elsevier, c2009. 166p.

FREIRE, P. Extensao ou comunicagdo?. 13. ed Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2006. 93 p
(Cole¢ao o mundo, hoje ; v. 24).

MARION, J. C. Contabilidade rural: contabilidade agricola, contabilidade da pecuéria,
imposto de renda pessoa juridica. 10.ed Sao Paulo: Atlas, 2009 254 p.

MENDES, J. T. G.; PADILHA JUNIOR, J. B. Agronegocio: uma abordagem econdmica.
Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010. 369 p. ISBN 9788576051442 OLIVEIRA, D. de
P. R. de. Administracdo estratégica na pratica: a competitividade para administrar o futuro
das empresas. 5. ed. reestruturada e atual. S3o Paulo: Atlas, 2007. xxiv, 279p.




SILVA, A. T. da. Administragdo basica. 4. ed Sao Paulo: Atlas, 2007. 267 p.

SLACK, N.; CHAMBERS, S.; JOHNSTON, R.. Administra¢ao da produgao. 2. ed Sao
Paulo: Atlas, 2008. 747 p.

VERGARA, S. C.. Gestao de pessoas. 10. ed Sao Paulo: Atlas, 2011. 213 p.

Componente Curricular: INOVACAO TECNOLOGICA Cédigo: VE510

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horaria

Teorica: 25 horas Pratica: 20 horas Total: 45 horas

Ementa: Fornecer aos alunos as principais informacdes relacionadas com a Protegao
Intelectual dos trabalhos tecnologicos e cientificos desenvolvidos, tanto no setor privado
quanto nas institui¢des de ensino e pesquisa estimulando assim os processos inventivos
para busca de solugdes inovadores nos setores produtivos.

Conteudo Programatico:
- Conceitos e tipologia de Inovacao Tecnologica

- Indicadores de inovacdo, barreiras e facilitadores: indicadores de inovacdo, motivagao
para a inovacao, praticas de empresas inovadoras e barreiras a inovagdo

- Aprendizagem organizacional e cultura de inovacao: organizacdes que aprendem, tipos
e caracteristicas de aprendizagem tecnoldgica, capacidade de absorcdo, cultura da
mudanca organizacional e do risco, acfes para criar um ambiente que estimule a inovagao

- Inovacéo e desenvolvimento sustentavel

- Politicas de ciéncia, tecnologia e inovacdo no brasil e seu financiamento: politicas de
ct&i, lei de inovacdo e demais legislacdo, tipos e fontes de financiamento da inovacgéo

- Roadmapping
- Estratégias de geracdo de p&d e protecdo a propriedade intelectual:

- Patentes: o que patentear, como patentear, o INPI e o depdsito de patente, busca em base
de dados de patente (busca de anterioridade), redacdo de patente;

- Marcas: critérios para registro de marcas;

- Desenho Industrial,

- Registro de cultivar;

- Indicacdo Geogréfica: Indicacdo de procedéncia, Denominagdo de origem etc.
- Registro de Software: critérios para registro de software.

- Contratos de licenciamento e transferéncia de tecnologia;

Objetivos Gerais:
- Despertar o interesse e senso critico sobre a inovacao.




- Perceber os conceitos dos aspectos relacionados a gestdo da inovacéao tecnolégica em
organizacdes publicas e privadas, motivando-os a realizagdo de estudos, competéncias e
pesquisas na area.

- Proporcionar a facilitacdo de interacéo e troca de ideias e experiéncias entre os alunos
e agentes externos que atuam diretamente com inovacéao.

Bibliografia Basica:

ZUIN, Luis Fernando Soares; QUEIROZ, Timo6teo Ramos (Coord). Agronegocios: gestao
e inovagdo. Sao Paulo: Saraiva, 2006. xxviii, 436 p. ISBN 9788502058071. Classificagdo:
630.68 A281 Ac.1842

Bibliografia Complementar:

DAVILA, Tony; EPSTEIN, Marc J; SHELTON, Robert D. As regras da inovagdo: como
gerenciar, como medir ¢ como lucrar. Porto Alegre, RS: Bookman, 2008. 336 p. ISBN
9788577800094 Classificagao: 658.4063 D259r Ac.1002

KIM, Linsu. Tecnologia, aprendizado e inovagdo: as experiéncias das economias de
industrializacdo recente. Campinas: Ed. da UNICAMP, 2005. 503 p. (Classicos da
inovagao ) ISBN 8526807013 Classificagao: 338.9 K49t Ac.1006

PREDEBON, José. Gestao da inovagdo: livro-caderno de exercicios. Sao Paulo:
ProfitBooks, 2008. 194 p ISBN 9788561116033 Classificacdo: 658.4063 P923g Ac.2495
REIS, Délcio Roberto. Gestdo da inovagdo tecnoldgica. 2. ed Sao Paulo: Manole, 2008.
206 p. ISBN 9788520426784 Classificagao: 658.4062 R375¢g 2. ed Ac.1003

STOKES, Donald E. O quadrante de Pasteur: a ciéncia basica e a inovagdo tecnologica.
Campinas: Ed. UNICAMP, 2005. 246 p. (Cléssicos da inovac¢ao) ISBN 8526807021
Classificagao: 507.2 S874q 2005 Ac.1007

TIGRE, Paulo Bastos. Gestdo da inovagdo: a economia da tecnologia do Brasil. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2006. 282 p. ISBN 9788535217858 Classificagdo: 658.4062 T568g
Ac.1001

Componente Curricular: HIDRAULICA Codigo: VE520

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horéaria

Tedrica: 32 horas \ Pratica: 08 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Hidrotécnica aplicada a sistemas de conducdo e bombeamento de liquidos (agua, mosto e
vinho) em ambientes vitivinicolas.

Conteudo Programatico:

— Sistema internacional de medidas;

— Propriedades dos fluidos.

— Hidrostética: leis de Stevin e Pascal e manometria.

— Hidrodindmica: principios da conservacdo da massa e energia (equacdo da
continuidade e teorema de Bernoulli).

— Hidrometria béasica.

— Escoamento pressurizado: célculos de perdas de carga em tubulages e componentes
do sistema hidréaulico.

— Golpe de ariete.

— Bombeamento.




— Principios do escoamento em superficie livre.

Objetivos Gerais:
Compreender os fendmenos basicos do escoamento de liquidos em condutos livres e
forcados aplicados, especialmente, a ambientes vitivinicolas.

Bibliografia Basica:

AZEVEDO NETTO, José M. de; FERNANDEZ Y FERNANDEZ, Miguel; ARAUJO,
Roberto de; ITO, Acécio Eiji. Manual de hidraulica. 8. ed. Sdo Paulo: E. Blicher, 1998.
669 p. ISBN 8521202776 (broch.)

DAKER, Alberto. Hidraulica aplicada a agricultura: a agua na agricultura. 7. ed. Rio
de Janeiro: F. Bastos, 1987. v. 1.

CARVALHO, Jacinto de Assungdo; OLIVEIRA, Luiz Fernando Coutinho de.
Instalacdes de bombeamento para irrigacdo: hidraulica e consumo de energia. Lavras:
UFLA, 2008. 353 p. ISBN 9788587692658.

Bibliografia Complementar:

AZEVEDO NETTO, José M. de; FERNANDEZ Y FERNANDEZ, Miguel; ARAUJO,
Roberto de; ITO, Acécio Eiji. Manual de hidraulica. 6. ed. Sdo Paulo: E. Blicher, 1973.
668 p. ISBN 8521202776 (broch.).

BISTAFA, Sylvio Reynaldo. Mecénica dos fluidos: nogbes e aplicacbes. Sdo Paulo:
Blucher, 2010. xiii, 278 p. ISBN 9788521204978.

CARVALHO JUNIOR, Roberto de. Instalacdes hidraulicas e o projeto de arquitetura.
8. ed. rev. Sdo Paulo: Blucher, 2014. 342 p. ISBN 9788521208617.

DENICULI, Wilson; SILVA, Demetrius David da; OLIVEIRA, Rubens Alves de.
Hidraulica de condutos perfurados. Vicosa: UFV, 2004. 93 p. (Cadernos didaticos ;
101) ISBN 8572691774.

PRUSKI, Fernando Falco. Hidros: dimensionamento de sistemas hidroagricolas. Vigosa,
MG: UFV, 2006. 259 p. ISBN 8572692223.

SOUSA, J. S. C.; DANTAS NETO, J. Equacéo explicita para calculo do fator de atrito de
Darcy-Weisbach em projetos de irrigacdo pressurizada. Botucatu: Brazilian Journal of
Irrigation and Drainage, v. 19, n. 1, p.137-148, 2014.

SOUSA, J. S. C. Equagodes de perda de carga para dimensionamentos hidraulicos em
projetos de irrigagdo pressurizada. Revista brasileira de agricultura irrigada, v. 12, n.
7,p.3159-3168, 2018.

Componente Curricular: ANALISE SENSORIAL II Codigo: VE530
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°
Carga Hordaria
Teodrica: 40 horas \ Pratica: 40 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

Conhecimento das percepgdes sensoriais inerentes a variedade, regido, técnica de
processamento, armazenamento e conservacdo da uva, vinhos e derivados,
compreendendo o uso dos métodos sensoriais e suas aplicabilidades para a melhoria do
produto final.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- PercepcOes sensoriais de cada etapa do processamento de uvas, vinhos e derivados;




- Conceitos e identificacdo de marcadores sensoriais em funcdo da variedade, regiéo,
técnica de processamento, armazenamento e conservagao;

- Identificac@o de defeitos organolépticos em uvas, vinhos e derivados;
- Métodos sensoriais e suas aplicabilidades;

- Fichas de analise sensorial,

- Processamento de dados;

- Analise sensorial pratica de uvas, vinhos e derivados;

- Glossario para analise sensorial de uvas, vinhos e derivados

Objetivos Gerais:

Identificacdo e reconhecimento das propriedades organolépticas das uvas, vinhos e
derivados da uva e do vinho, com conhecimento técnico sobre os aspectos dos produtos,
permitindo a identificacdo das suas qualidades e defeitos inerentes ao processo de
producdo, armazenamento e servico, possibilitando, ainda, a participacdo em discussoes
técnicas durante provas sensoriais de julgamentos, com analise dos dados.

Bibliografia Basica:
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELO, J. L. A. O gosto do vinho: o

grande livro da degustacdo. Sdo Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

EDER, R. Defectos del vino: reconocimiento, prevencion, correccion. Zaragoza:
Acribia, 2000. 229 p.

SPLENDOR, F. Vinho: degustacao e servigo, saude, enoturismo : licores. Caxias do
Sul: Educs, 2003. 387 p.\

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial: estudos com consumidores. 2.ed.rev.ampl Vigosa:
UFV, 2010. 308 p.

Componente Curricular: ENOLOGIA IV Codigo: VE540

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°
Carga Hordaria

Tedrica: 50 horas \ Pratica: 30 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

A disciplina fornece bases para capacitar os alunos a compreender as tecnologias
envolvidas e o processo de producdo de derivados da uva e do vinho.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Elaboracdo de destilado de vinho;
- Elaboracdo de destilado de bagaco de uva;
- Elaboracdo de vinagre;

- Desidratacdo de uvas (passificagéo);



javascript:nova_pesquisa(

- Elaboracdo de geleia;

- Elaboracdo de cerveja de uva e/ou vinho;
- Elaboracdo de refrigerante de uva;

- Elaboragéo de vinho composto;

- Elaboracdo de outros produtos e subprodutos a base da uva e do vinho.

Objetivos Gerais:

Apresentar os principais produtos, processos de producdo e tecnologias envolvidas no
processamento de suco de uva, uva passa, geleia de uva, vinagre, destilados de vinho e
subprodutos da vinificagéo.

Bibliografia Basica:
WARMAM & SUTHERLAND. Bebidas: tecnologia, Quimica e Microbiologia. 1%d.

Zaragoza, Acribia. 1996.
AGROINDUSTRIALIZACAO de frutas. Piracicaba: FEALQ, 1998. 151 p.

BIOTECNOLOGIA industrial: biotecnologia na producdo de alimentos. Sdo Paulo:
Edgard Blicher, 2001. V.4; 523p.

LEFORT, Philipe. A arte caseira de fazer vinhos, licores e cervejas. 2. ed Sdo Paulo:
Global, 1989. 120 p.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri, SP: Manole,
2010.

Bibliografia Complementar:

DUTRA, Eliane Said; MATOS, Francisco Hercilio da Costa; SALVIO, Rita de Céssia
Mello. Fabricacao de geléias: goiaba, morango. 3. ed. Brasilia, DF: SENAR, 2010. 104
p. (Colecdo SENAR.. 48)

AQUARONE, Eugénio; LIMA, Urgel de Almeida; BORZANI, Walter. Alimentos e
bebidas produzidos por fermentacdo. Sao Paulo: E. Bllcher, 1983. 243 p.

Componente Curricular: VITICULTURA I Cédigo: VE550

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horaria

Teorica: 60 horas Pratica: 20 horas Total: 80 horas

Ementa: Conhecimento das principais técnicas de propagac¢do de mudas e implantagao




de vinhedos.

Conteudo Programatico:
- Analise da fertilidade de gemas na videira;

- Manejo de producéo da videira.

Objetivos Gerais:
- Atentar para os tratos culturais e conducdo da planta na fase de formacéao da videira;

- Compreender a técnica da analise da fertilidade de gemas na videira e sua importancia;

- Dominar as técnicas de manejo vegetativo da videira, desde o repouso e preparo para a
poda até a colheita.

Bibliografia Basica: _
SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de S.. A vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro —
Brasilia, DF : Embrapa Informac&o Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa Semi-Arido, 2009.

BOREM, A. Melhoramento de Plantas. Ed. 5, Vicosa: UFV, 2001.

GIOVANNINI, E.. Manual de viticultura. Porto Alegre: Bookman, 2014. 253 p. (Série
Tekne)

GIOVANNINI, E.. Viticultura e enologia: elaboracéo de grandes vinhos nos terroirs
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. 360 p.

BRUCKNER, C. H. Melhoramento de fruteiras temperadas. Vicosa: UFV, 2002.

Bibliografia Complementar:

GIRARD, G.; SOTO, V. Concepcion Vecino. Bases cientificas y tecnologicas de la
viticultura. Zaragoza: Acribia, 2005. 332 p.

HIDALGO, L.. Poda de la vid. 6.ed Madrid: Mundi-Prensa, 2003. 281 p.

TODA FERNANDEZ, F. M.. Claves de la viticultura de calidad: nuevas técnicas de
estimacion y control de la calidad de la uva en el vifiedo. Madrid: Mundi-Prensa, 2008.
214 p.

POMMER, C. V.. Uva: tecnologia de producio, pdés-colheita, mercado. Porto Alegre:
Cinco Continentes, 2003. 777 p.

GIOVANNINI, E. Producio de uvas para vinho, suco e mesa. 3. ed. rev. atual Porto
Alegre: Renascenca, 2008. 362 p.

Componente Curricular: Conservacao e armazenamento de | Codigo: VE505
uvas e derivados

Pré-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 5°

Carga Horaria

Teodrica: 30 horas \ Pratica: 10 horas \ Total: 40 horas

Ementa:




Apresentacdo de conceitos de fisiologia do desenvolvimento e do amadurecimento.
Desenvolvimento de atividades praticas para estimativa de producdo e ponto ideal de
colheita. Anélise de métodos, equipamentos e utensilios, disponiveis para a colheita da
uva. Analise e discussdo das principais causas de perdas pds-colheita, Desenvolvimento
de teoria a respeito de respiracdo pds-colheita, fitormonios na pds-colheita. Analise das
relagdes entre os diferentes tipos de embalagem e as formas de transporte e
armazenamento.

Conteudo Programatico:

1. Fisiologia do desenvolvimento e do amadurecimento

- Maturacao, amadurecimento, senescéncia e morte celular
- Frutos climatéricos e ndo climatéricos

- Principais transformagdes bioquimicas pos-colheita

- Principais variedades de uva da regido

2. Principais causas de perdas pds-colheita
- Magnitude das perdas de alimentos, avaliagdo das perdas, tipos de perdas e fatores
causais, locais de perdas, meios para reducao e controle das perdas.

3. Respiracao pds-colheita

4. Fitormdnios na pds-colheita
- Principais conceitos
- Papel fisiologico, biossintese e modo de agdo do Etileno

5. Embalagem e transporte

- Embalagens ativas ou inteligentes

- Sistemas de transporte

6. Armazenamento

- Condicoes ideais de armazenamento da uva
- Atmosfera controlada

7. Qualidade pos-colheita
- Atributos de qualidade
- Padronizacao e classificagcdo da uva

Objetivos Gerais:
Compreender o processo de colheita e pos-colheita da uva in natura ou destinada ao
processamento.

Bibliografia Basica:
CHITARRA, M.LLF.; CHITARRA, A.B. Pés-Colheita de Frutas e Hortalicas. 2% ed.
Lavras: ESAL-FAEPE, 2005.

TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia Vegetal. 4* ed. Sdo Paulo: Artmed , 2009.

SOUSA4, J. S. 1. de. Titulo: Uvas para o Brasil. Edi¢do: 2.ed.rev.aum. Ano de publicagdo:
1996. Fonte/Imprenta: Piracicaba: FEALQ, 1996. Paginas: 791p.




GIOVANNINI, E. Produciao de Uvas para Vinho, Suco de Uva. Porto Alegre.
Renascencga. Ed. 1, 2000.

GIOVANNINI, E. Uva Agroecologica. Porto Alegre. Renascenga. Ed. 1, 2001.

Bibliografia Complementar:

SPLENDOR, F. Subprodutos da uva e do vinho. S3o Jose do Ouro: MB Artes Graficas,
2013.

EPAMIG ; Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais ; Secretaria de Estado de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento . Informe agropecudrio. v. 26. n 228. 2005 :
Doencas pés - colheita de frutas. Belo Horizonte, MG : EPAMIG , 2005.

POMMER. UVA tecnologia de producao, pdés-colheita, mercado. Porto Alegre: Cinco
Continentes, 2003

Componente Curricular: FILOSOFIA E ETICA Codigo: VES15

Pre-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Origens do pensamento filosofico. Periodo Classico da Filosofia: Socrates, Platdo e
Aristoteles. Conceito de natureza na Historia da Filosofia. Sociedade e Meio Ambiente. A
Ecosofia e seu desenvolvimento.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Apresentacgéo da disciplina.

- Origens do pensamento filosofico.

- Sécrates: dos sofistas & moral socrética.

- Platdo: o pensamento platénico e a moral.

- Aristoteles: o pensamento aristotélico e o problema ético.
- A moral no pensamento medieval: Santo Agostinho e Tomas de Aquino.
- A ética do dever kantiana.

- O debate ético contemporaneo.

- Bioética.

- Conceito de natureza na Histdria da Filosofia.

- Sociedade e Meio Ambiente.

- A Ecosofia e seu desenvolvimento.

Objetivos Gerais:

Apresentar e desenvolver nos alunos os principais conceitos da filosofia a partir de sua
origem as construcdes acerca do pensamento ético e moral, além de desenvolver debates




contemporaneos acerca do espaco de atuacao do profissional da Viticultura e Enologia, a
natureza e o meio ambiente, proporcionando uma compreensdo reflexiva a partir da
ecosofia.

Bibliografia Basica:
ARISTOTELES. Etica a Nicobmaco. 5% ed.. Sdo Paulo: Martin Claret, 2011.

BOFF, Leonardo. Etica da Vida: a nova centralidade. Rio de Janeiro: Record, 20009.
CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. 142 ed.. Sdo Paulo: Atica, 2012.

CHAUI, Marilena. Introducdo a Histéria da Filosofia: dos pré-socraticos a
Aristoteles, v. 1. 22 ed.. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2012.

CHAUI, Marilena. Introducéo a Histéria da Filosofia: as escolas helenisticas, v. 2. Sdo
Paulo: Companhia das Letras, 2010.

GUATTARI, Felix. As Trés Ecologias. Trad. Maria Cristina F. Bittencourt. Campinas,
SP: Papirus, 2012,

LOUREIRO, Carlos Frederico Bernardo (org.); et al.. Sociedade e Meio Ambiente: a
educacdo ambiental em debate. 62 ed.. Sdo Paulo: Cortez, 2010.

PLATAO. Apologia de Sécrates. Criton. Brasilia: UnB, 1997.
PLATAO. A Republica. 3° ed.. S&o Paulo: Martin Claret, 2014.
PLATAO. Ménon. 62 ed.. Rio de Janeiro: Ed. PUC-Rio, 2010.

Bibliografia Complementar:
ARTIGAS, Mariano. Filosofia da Natureza. Trad. José Eduardo Oliveira Silva. Sdo
Paulo: Instituto Brasileiro de Filosofia e Ciéncia Raimundo Lulio, 2005.

BOFF, Leonardo. Ecologia (grito da terra, grito dos pobres; dignidade e direitos da
mae terra). Rio de Janeiro: Sextante, 2004.

BATESON, Gregory. Mente e Natureza. Rio de Janeiro: Francisco Alves, 1986.
CAPRA, Fritjof. A Teia da Vida. Sdo Paulo: Cultrix, 2012.

DELEUZE, Gilles. Spinoza e as Trés Eticas. In: DELEUZE, Gilles. Critica e Clinica.
Trad. de Peter Pal Pelbart. S&o Paulo: Editora 34, 1997, p. 156-170.

ESPINOSA, Benedictus de. Etica. Trad. Tomaz Tadeu. 22 ed.. Belo Horizonte: Auténtica,
20009.

FREIRE, Paulo. Extensdo ou Comunicac¢do? Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2013.

GADOTTI, Moacir. As Caatingas: debates sobre a Ecorregido do Raso da Catarina.
Paulo Afonso: Fonte Viva, 2007.

GADOTTI, Moacir. Ecologia de Homens e Mulheres do Semi-Arido. Paulo Afonso:
Gréfica Fonte Viva, 2005.

GADOTTI, Moacir. Ecologias do Sdo Francisco. Paulo Afonso: Fonte Viva, 2005.




GADOTTI, Moacir. Pedagogia da Terra. 6 ed.. S&o Paulo: Petropolis, 2009.

MARCONDES, Danilo. Iniciagdo a Histéria da Filosofia (dos pré-socraticos a
Wittgenstein). Rio de Janeiro: Zahar Editora, 2010.

MARQUES, Juracy. Ecologia da Alma. Petrolina: Grafica Sanfranciscana, 2012.

MARQUES, Juracy. Ecologia de Homens e Mulheres do Semi-Arido. Paulo Afonso:
Gréfica Fonte Viva, 2005.

NOVAES, Adauto (org.). Etica. S&o Paulo: Companhia das Letras, 2007.

SINGER, Peter. Etica Pratica. Trad. Jefferson Luiz Camargo. Sdo Paulo: Martins
Editora, 2002.

VERNANT, Jean-Pierre. Entre Mito e Politica. Trad. Cristina Murachco. Sao Paulo:
Edusp, 2009.

Componente Curricular: LIBRAS Codigo: VES525

Pre-Requisito: N&o tem Periodo Letivo: 5°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas ‘ Pratica: 00 horas ‘ Total: 40 horas

Ementa:

As Linguas de sinais e a libras; aspectos linguisticos da Lingua Brasileira de Sinais;

Comunidade surda; cultura e identidade;libras em contexto discursivo formal e informal.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Linguas de Sinais: nacionais e locais; Artefatos Culturais do Povo Surdo; Caracteristicas
semanticas e pragmaticas das linguas de sinais, nocdes basicas e préaticas da fonologia, do
Iéxico, da morfologia e da sintaxe; vocabularios em contexto.

Objetivos Gerais:
Demonstrar conhecimento bésico de Libras, compreendendo as

particularidades culturais e linguisticas das comunidades surdas, desenvolvendo
habilidades de se expressar e compreender 0s processos que envolvem a comunicacao
entre surdos e ouvinte.

Bibliografia Basica:
QUADROS, Ronice Miller de. Educacao de surdos: a aquisi¢ao da linguagem. Porto

Alegre:Artmed, 2008.

QUADROS, R. M. de & KARNOPP, L. Lingua de sinais brasileira: estudos linguisticos.
Artmed:Porto Alegre, 2004.

FERREIRA, Lucinda. Por uma gramatica de linguas de sinais. Rio de Janeiro: Tempo
Brasileiro,1995.




A SURDEZ: um olhar sobre as diferencas. 6. ed. Porto Alegre: Mediacéo, 2013.

ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: o mundo do surdo em libras :familia e
relacGes familiares e casa. S&do Paulo: Edusp, 2004. v.3.

ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: o mundo do surdo em libras:
comunicacéo, religido e eventos. S&o Paulo: Edusp, 2004. v.4.

ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: o mundo do surdo em libras: palavras
de funcdo gramatical. Sdo Paulo: Edusp, 2004. v.8.

Bibliografia Complementar:
QUADRQOS, Rolice Miiller de. LIBRAS; editores cientificos Tommmaso Raso, Celso

Ferrarezi Jr.ed. Sdo Paulo,2019

FELIPE, T. A.; MONTEIRO, M. S. Libras em Contexto: curso bésico I livro do
professor. 6a Ed.,Brasilia: Ministério da Educacéo, Secretaria da Educagéo, 2007, 448p.

GESSER, Audrei. Libras? Que lingua é essa? Crencas e preconceitos em torno da lingua
desinais e da realidade surda. 1aEd. Parabola Editorial, S&o Paulo. 2009. 87p

STROBEL, Karin. As imagens do outro sobre a cultura surda. 2. ed. rev. Florianopolis:
Ed. Da UFSC, 2009.

FIGUEIRA, Alexandre dos Santos. Material de Apoio para o aprendizado de LIBRAS.
Séo Paulo:Phorte,2011.

DINIZ, Heloise Gripp. A histdria da lingua de sinais dos surdos brasileiros: um estudo
descritivo de mudancas fonoldgicas e lexicais das libras. Petropolis: Arara Azul, 2011.

CAPOVILLA, Fernando César; RAPHAEL, Walkiria Duarte; TEMOTEOQO, Janice
Gongaves, MARTINS, Antonielle Cantarelli. Dicionario da Lingua de Sinais do Brasil:
a Libras em Suas Maos | Sinais de A -D

DICIONARIOS
Dicionario virtual de apoio: http://www.acessobrasil.org.br/libras/

Dicionario virtual de apoio: http://www.dicionariolibras.com.br/

Componente Curricular: Comercializacdo no Agronegdcio \ Codigo: VE535
Carga Hordaria

Teodrica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Instituigdes de comercializagdo: comercializagdo no agronegocio; fluxos e canais de
comercializagdo dos produtos agropecudrios; comercializagdo, controle no mercado
nacional; e principios da comercializacdo. Sistema Logistico de comercializagao.
Comercializagdo no contexto do sistema econdomico. Bolsas de Mercadorias no Brasil e
no Mundo - Origem e funcionamento. Mercado a vista, mercado futuro, Hedge, mercado




a termo, mercado de opgdes e swaps. Andlise tedrica da estrutura e sistemas de precos e
mercados agropecudrios. Estratégias de comercializagdo e diminuigdo de risco dentro do
sistema produtivo agropecudrio. Sistemas Integrados de Gestdo: MRP, OPT, JIT.
Comercializagdo e competitividade internacional. Instituigdes.

Conteudo Programatico:

1. Agronegocio no Brasil
Comercializa¢ao e desenvolvimento
Caracteristicas do mercado agricola
Fluxos e canais de comercializacao
Custos incorridos e margens na comercializa¢ao
Estratégias de comercializacao
Mercado futuro
Derivativos agropecudrio
. Estratégias de negociacao
10. Sistemas integrados de Gestdo
11. Politicas de mercado agropecuarios

CoNoORWN

Objetivos Gerais:

Propiciar ao estudante o conhecimento das estratégias adotadas no processo de
comercializacdo de produtos agropecudrios, que possibilite a mitigagdo dos riscos
inerentes a atividade.

Bibliografia Basica:

BALLOU, R. H. Logistica empresarial: transporte, administracdo de materiais e
distribuicao fisica - 1 ed, Sao Paulo: Atlas, 2008.

BERTAGLIA, P. R. Logistica e gerenciamento da cadeia de abastecimento. 2 ed, Sao
Paulo: Saraiva, 2009.

KOTLER, P., KELLER, K. Administracdo de Marketing. 12 ed. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2006.

ROSENBLOOM, B. Canais de Marketing: uma visao gerencial, 1 ed. Sdao Paulo:
Atlas,

2008.

MENDES, J. T. G. Agronegocio: uma abordagem econdémica, Sao Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2007.

TEJON, J. L. Marketing & agronegécio: a nova gestdo, dialogo com a sociedade, Sao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2009.

Bibliografia Complementar:

CAIXETA FILHO J. V. GAMEIRO A. H. Transporte e Logistica em Sistemas
Agroindustriais. Sdo Paulo: Atlas, 2001

MINERVINI, N. O Exportador: ferramenta para atuar no mercado internacional, 5 ed.
Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2008.

MEGIDO, José Luiz Tejon; XAVIER, Coriolano. Marketing e agribusiness. 4. ed Sao
Paulo: Atlas, 2003. 358 p.

TIRADO, Geovana. Marketing e agronegocio: abordagem sobre os principais
conceitos. Jaboticabal: FUNEP, 2009. 79 p.




Componente Curricular: PROJETO VITIVINICOLA Cadigo: VE600

Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria

Teorica: 20 horas \ Pratica: 20 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Subsidio de conhecimentos sobre a concepcao da logistica estrutural e de funcionamento
das unidades de processamento de produtos vitivinicolas.

Conteudo Programatico:

Noc0Oes de desenho técnico da estrutura de vinificacdo. Conceito de leiaute, fluxograma,
processos e operacdes unitarias. Equipamentos utilizados em vinicolas para
processamentos de uvas e elaboracdo de outros derivados da uva e do vinho.
Dimensionamento de adegas. Elaboracdo e gestdo de projetos vitivinicolas conforme
legislacdo vigente. Principios, técnicas e equipamentos para as operacdes de
processamento de produtos vitivinicolas.

Objetivos Gerais:

Orientar-se quanto a disposicdo adequada dos equipamentos na estrutura da empresa de
processamento de produtos vitivinicolas, conhecendo os principios de funcionamento dos
equipamentos e 0s processos empregados pelas vinicolas e desenvolvendo habilidade para
elaborar projetos de implantacdo, reforma, ampliacdo, adequacdo e modernizacdo de
adegas.

Bibliografia Basica:

SILVA, Carlos A. B.; FERNANDES, A. R. Projetos de empreendimentos
agroindustriais: produtos de origem vegetal, volume 2. Vigosa, MG: UFV, 2011. v. 2,
456 p.

RIZZON, L. A.; ZANUS, M. C.; MANFREDINI, S.; Como Elaborar Vinho de
Qualidade na Pequena Propriedade -- Bento Gongalves : Embrapa Uva e

Vinho, 1994. 52 p. -- (Documentos / Embrapa Uva e Vinho, 12).

RIZZON, L. A.; MENEGUZZO, J.; MANFROI, L.; Planejamento e instalacdo de uma
cantina para elaboracdo de vinho tinto -- Bento Goncalves : Embrapa Uva e

Vinho, 2003. 75 p. -- (Documentos / Embrapa Uva e Vinho, 38).

Bibliografia Complementar:

Componente Curricular: GESTAO AMBIENTAL Codigo: VE610
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Hordaria
Teodrica: 37 horas \ Pratica: 3 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

A relacdo homem-natureza. Impactos ambientais antropicos. Desenvolvimento
sustentavel. Economia Verde. Conservacdo. Gestdo Ambiental. Sistema de Gestédo
Ambiental. Controle ambiental do ar, da agua, do solo e das areas verdes. Gestdo




ambiental de residuos sélidos e liquidos. Nog¢des de Legislacdo Ambiental. EIA e RIMA
e Licenciamento Ambiental.

Conteudo Programatico:
As mudancas da relagdo homem/natureza nas eras da cultura tribal, agraria e tecnoldgica.

Crise ambiental e evolucédo global. Impactos ambientais globais. Impactos Ambientais da
Vitivinicultura. Desenvolvimento sustentavel. Economia Verde.

Conservacao. Gestdo ambiental: conceito, histérico e importancia. Sistema de gestdo
ambiental e a ISO 14.000. Controle ambiental do ar, da a4gua, do solo e de areas verdes.
Residuos solidos e liquidos: tecnologias de tratamento. Nocdes de legislacdo ambiental.
EIA, RIMA e Licenciamento Ambiental.

Objetivos Gerais:
Analisar e discutir os impactos ambientais antropicos, sobretudo, os gerados pela

vitivinicultura, reconhecendo a importancia do modelo da sustentabilidade e da economia
verde para conservacao da biodiversidade. Valorizar a implementagéo da gestdo ambiental
na vitivinicultura para conservacdo do solo, dos recursos hidricos e do ar, a fim de
promover o desenvolvimento sustentavel e atender as normas de certificacéo e a legislacéo
ambiental.

Bibliografia Basica:

GLEBER, L.; PALHARES, J.C.P. Gestdo ambiental na agropecuéria.
Brasilia:Embrapa, 2007. 310 p.

PEARSON EDUCATION DO BRASIL. Gestao ambiental. Sdo Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2011. 312p.

PHILIPPI Jr., A.; ROMERO, M. A.; BRUNA, G. C. Curso de gestdo ambiental. Barueri:
Manole, 2009. xx, 1045 p.

SHIGUNOV NETO, A.; CAMPOS, L. M. S.; SHIGUNOQOV, T. Fundamentos da gestao
ambiental. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2009. 295 p

TOWNSEND, C.R; BEGON, M.; HARPER, J.L. Fundamentos em Ecologia. 3.ed. Porto
Alegre: Artmed, 2010. 576 p.

Bibliografia Complementar:
ORIANS, G. H; PURVES, W. K; HELLER, H. C.; HILLIS, D. M. Vida: a ciéncia da
biologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2009.

Componente Curricular: ENOTURISMO Codigo: VE620

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°

Carga Horaria

Teodrica: 20 horas Pratica: 20 horas Total: 40 horas




Ementa: Apresentacdo de conceitos de turismo associados ao setor vitivinicola.
Discussoes sobre o enoturismo como importante atividade ligada ao setor produtivo da
vitivinicultura e andlise das relagdes do setor com o cluster turistico. Apresentacdes de
roteiros turisticos relacionados ao vinho. Andlise de agdes praticas associadas aos
produtos de uva e vinho. Analise das principais demandas e oportunidades do mercado
associado ao segmento de enologia.

Conteudo Programatico:

- Entender os fundamentos béasicos do turismo;

- Identificar a importancia da atividade turistica e sua relagdo com a enologia;
- Andlise sobre Patriménio Cultural e sua relagdo com o Turismo

- Caracterizacdo do mercado do Enoturismo em ambito regional, nacional e
internacional.

- Relacionar o enoturismo com a paisagem e com 0 ecoturismo;
- Estudo das motivacGes dos consumidores do Enoturismo

- Conhecer os servicos de enologia na hotelaria e em restaurantes associando-0s ao
enoturismo;

- Aprender o mapa mundial do enoturismo;

- Caracterizar e inventariar a regido do Vale do Sdo Francisco identificando o potencial
enoturistico; - Diagnosticar e apresentar propostas de produtos para o desenvolvimento e
consolidacdo do Enoturismo;

Objetivos Gerais:

Identificar e interpretar elementos da atividade turistica associada a enologia
reconhecendo sua importancia para agregacdo de valor no desenvolvimento da atividade
da vitivinicultura

Bibliografia Basica:
SPLENDOR, Firmino. Vinho: degustagdo e servigo, satide, enoturismo : licores. Caxias
do Sul: Educs, 2003. 387 p.: il. ISBN 8570612095. Classificacao: 663.2 V766 Ac.3315

CONGRESSO BRASILEIRO DE VITICULTURA E ENOLOGIA, 10., 2003, Bento
Gongalves,RS. Anais ... Bento Gongalves, RS: EMBRAPA uva e vinho, 1999. 231 p.; il
Classificacao: 634.8 C749 Ac.3262

GIOVANNINI, Eduardo. Manual de viticultura. Porto Alegre: Bookman, 2014. 253 p.
(Série Tekne) ISBN 9788582601334 Classificagdo: 634.8 G512m Ac.4515
GIOVANNINI, Eduardo. Viticultura e enologia : elaboracdo de grandes vinhos nos
terroirs brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. 360 p. ISBN 9788563017000
Classificac¢do: 634.8 G512v Ac.837

Bibliografia Complementar:

SIMPOSIO MINEIRO DE VITICULTURA E ENOLOGIA, 1., 2002, Andradas, MG.
Viticultura e enologia: atualizando conceitos. Andradas: EPAMIG, 2002 340 p.
Classificacao: 634.8 V844 Ac.3252

BLOUIN, Jacques. Enologia préactica: conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. rev. e




ampl. Madrid: Mundi Prensa, 2006. 353 p. : il ISBN 8484761606. Classificagdo: 663.2
B657¢ 4. ed Ac.2794

GIRARD, Guillaume; SOTO, Concepcion Vecino. Bases cientificas y tecnoldgicas de la
enologia. Zaragoza: Acribia, 2004. 238 p.: il. ISBN 842001026X Classificagao: 663.2
G517b Ac.3318

Componente Curricular: ENOGASTRONOMIA Codigo: VE630

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria

Teorica: 20 horas | Pratica: 20 horas | Total: 40 horas

Ementa:

A disciplina estuda a combinacgdo de vinhos e alimentos e suas implicagdes, a relagdo
entre a culinaria e vinho, montagem de pratos e da mesa, degustacéo de pratos e vinhos e
a legislacdo sanitaria em vigor relacionada.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Historia dos alimentos;

- Base da harmonizacéo;

- Combinacdo entre vinho e comida;

- Afinidade em queijos, embutidos e vinho;

- Procedimento para abertura e servigo de vinho;

- Equipamentos, suprimentos e utensilio auxiliares do servigo de vinho;
- A temperatura ideal para consumo de vinhos e alimentos;

- Nocdes sobre culindria — Montagem de pratos;

- “Mis em Place” — montagem da mesa;

- Carta de vinho.

Objetivos Gerais:

Compreender a necessidade e importancia dos servi¢os do vinho em estabelecimentos de
alimentacéo, eventos e demais situag0es onde houver emprego dessa bebida. Escolha e
implementacdo de aparatos, preparo de pessoal, concepgéo, execucgdo e gerenciamento do
Servico.

Bibliografia Basica:
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELUO, J. L. A. O gosto do vinho: o
grande livro da degustacdo. S&o Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

SPLENDOR, F. Vinhos, degustacao e servico, satude, enoturismo, licores. 12 ed. Caxias
do Sul: EDUCS, 2003.

NOVAKOSKI, D.; FREIRE, R. Enogastronomia. A arte de harmonizar cardapios e
vinhos. 42 ed. Sdo Paulo: SENAC, 2005, 336 p.




HIPOLITO-REIS, C. Vinho, gastronomia e salde. Porto: Editora Universidade do
Porto, 2008. 460 p.

FREIXA, Dolores; CHAVES, Guta. Gastronomia no Brasil e no mundo. 2. ed. Rio de
Janeiro: Senac Nacional, 2013. 300 p.

Bibliografia Complementar:
IBRAVIN; SEBRAE. Vinhos do Brasil: qualidade na taga: vinho verde-amarelo : um

jeito descontraido de harmonizar a tradicdo com o popular. Bento Gongalves, RS:
Ibravin, 2014.

NOVAKOSKI, Deise; FREIRE, Renato. Enogastronomia: a arte de harmonizar
cardapios e vinhos. Rio de Janeiro: Editora Senac Nacional, 2012. 326 p.

LONA, A.A. Vinhos e espumantes: degustacéo, elaboracéo e servigo. Porto Alegre:
AGE , 2009 .

Componente Curricular: ENOLOGIA V Cadigo: VE640

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria

Teorica: 60 horas \ Pratica: 20 horas \ Total: 80 horas

Ementa:

Vinificagdes especiais; Envelhecimento e amadurecimento dos vinhos e destilados;
Engarrafamento de sucos, vinhos e derivados.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- VinificagOes especiais;

- VinificacOes alternativas;

- Envelhecimento e amadurecimento de vinhos e destilados;

- Correcdes para engarrafamento; Engarrafamento de sucos, vinhos e derivados;
- Insumos utilizados para envasamento e rotulagem de sucos, vinhos e derivados;

- Cuidados necessarios para aquisicdo e acondicionamento dos insumos

Objetivos Gerais:
Conhecer vinificagdes especiais possiveis para vinhos e destilados, assim como sobre as
etapas e diversas formas de envelhecimento e engarrafamento.

Bibliografia Basica:
BLOUIN, J. Enologia practica: conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. rev. e
ampl Madrid: Mundi Prensa, 2006.

RIBEREAU-GAYON, P. et al. Handbook of enology: the chemistry of wine
stabilization and treatments. 2. ed Chichester: J. Wiley, c2006.

ZOECKLEIN, B. W. Analisis y produccion de vino. Zaragoza: Acribia, 2001.

Bibliografia Complementar:




MOLINA UBEDA, R. Teoria de la clarificacion de mostos y vinos y sus aplicaciones
practicas. Madri: Mundi-Prensa, 2000.

Componente Curricular: CONTROLE DE QUALIDADE Codigo: VE650
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria
Teorica: 60 horas | Pratica: 20 horas | Total: 80 horas

Ementa:

Ferramentas da qualidade; Gestdo da qualidade na industria de alimentos; Legislagao.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Ferramentas da Qualidade;

- Ciclo PDCA;

- Programa 5S;

- Boas Praticas Agricolas - BPA;

- Boas Praticas de Fabricacdo — BPF;

- Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC (como implantar na vinicola);
- Gestdo da Qualidade na Industria de Alimentos: normas ISO;

- Legislacdo vigente;

- Aplicabilidade na elaboragéo de vinhos e derivados da uva e do vinho.

Objetivos Gerais:

Capacitar o aluno nos conceitos e praticas de Qualidade e Produtividade e aplicacdo de
ferramentas, permitindo condicGes para a busca da otimizacgao dos processos de fabricacéo
e os controles pertinentes para garantia da qualidade nos processos de fabricacdo de
produto e servicos, a fim de atender os requisitos dos clientes, visando garantir a sua
satisfag&o.

Bibliografia Basica:
BLOUIN, J. Enologia practica: conocimiento y elaboracion del vino. 4. ed. rev. e
ampl Madrid: Mundi Prensa, 2006.

CAMPQOS, A. Técnicas de Controle de Qualidade. 22 ed. Sdo Paulo: AEB Editora,
1992, 251p.

GESTAO da qualidade no agribusiness: estudos e casos. S&o Paulo: Atlas, 2003. 273p.

ORGANIZACAO MUNDIAL DO TURISMO. Manual de qualidade, higiene e
inocuidade dos alimentos no setor de turismo. Sdo Paulo: Roca, 2003. 234 p

JOURJON, Frédérique. Effluents vinicoles: gestion et traitements. Bordeaux: Editions
Féret, 2001. 224 p.




Bibliografia Complementar:
LOBO, Renato Nogueirol. Gestdo da qualidade: as 7 ferramentas da qualidade, analise

e solucdo de problemas, jit, kaisen, housekeeping, kanban, fmea, ppap, reengenharia. S&o
Paulo: Erica, 2012. 190 p.

GESTAO da qualidade. S&o Paulo: Pearson Education do Brasil, 2011. 173 p.

GESTAO da qualidade: teoria e casos. 2. ed. rev. e ampl. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.
430 p.

Componente Curricular: MARKETING, | Codigo: VE660

COMERCIALIZACAO E LOGISITICA

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

Principais conceitos. Orientacdo das empresas agroindustriais frente ao mercado;
Marketing MIX; Sistema de informa¢ao de marketing (SIM): conceitos e componentes;
Andlise quantitativa de mercado; Analise e pesquisa de mercado; A regionalizagdo e a
segmentacdo dos mercados; Precos e mercados; Promogdo e vendas; Distribuicdo e
logistica; Processo de comercializagdo. Mercados de produtos especificos.

Conteudo Programatico:

Fundamentagdo e analise do mix de marketing na cadeia do agronegocio; Andlise de
mercados consumidores; Andlise de precos agropecuarios; Métodos de andlise de
Comercializagdo; Custos, margens ¢ mark-ups de comercializagdo; Organiza¢do da
comercializacdo; Canais de comercializagdo; Desempenho da comercializagdo
(rentabilidade, qualidade, competitividade); Estratégias de comercializacao; Pesquisa em
comercializagdo agricola; Logistica de mercado; Estudo e andlise das cadeias de
suprimento.

Objetivos Gerais:

Desenvolver a capacidade de andlise para utilizagdo das ferramentas do marketing na
geragdo de vantagem competitiva para a organizacao em qualquer segmento da cadeia
produtiva.

Bibliografia Basica:

BALLOU, R. H. Logistica empresarial: transporte, administracdo de materiais e
distribuicao fisica - 1 ed, Sdo Paulo: Atlas, 2008.

BERTAGLIA, P. R. Logistica e gerenciamento da cadeia de abastecimento. 2 ed, Sao
Paulo: Saraiva, 2009.

KOTLER, P., KELLER, K. Administra¢ao de Marketing. 12 ed. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2006.

ROSENBLOOM, B. Canais de Marketing: uma visao gerencial, 1 ed. Sao Paulo:
Atlas,

2008.

MENDES, J. T. G. Agronegdcio: uma abordagem economica, Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2007.

TEJON, J. L. Marketing & agronegécio: a nova gestdo, dialogo com a sociedade, Sao




Paulo: Pearson Prentice Hall, 2009.

Bibliografia Complementar:

Bibliografia Complementar:

CAIXETA FILHO J. V. GAMEIRO A. H. Transporte e Logistica em Sistemas
Agroindustriais. Sao Paulo: Atlas, 2001

MINERVINIL N. O Exportador: ferramenta para atuar no mercado internacional, 5 ed.
Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2008.

MEGIDO, Jos¢ Luiz Tejon; XAVIER, Coriolano. Marketing e agribusiness. 4. ed Sao
Paulo: Atlas, 2003. 358 p.

TIRADO, Geovana. Marketing e agronegodcio: abordagem sobre os principais
conceitos. Jaboticabal: FUNEP, 2009. 79 p.

Componente Curricular: EMPREENDEDORISMO Cadigo: VE670

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°
Carga Horaria

Teorica: 40 horas \ Pratica: 00 horas \ Total: 40 horas

Ementa:

O enfoque da disciplina ¢ o de oferecer aos alunos instrumentos para identificagdo de
oportunidades de novos negocios, bem como apresentar os recursos € etapas necessarias
para o seu desenvolvimento. No final do curso, espera-se que o aluno esteja apto a
transformar uma ideia inovadora em um plano de negocios.

Conteudo Programatico:

1. Empreendedorismo no Brasil e no mundo: a nova realidade dos negocios

2. O processo empreendedor e o ciclo de vida das organizagoes.

3. Reconhecimento de oportunidades: dos negdcios tradicionais aos de base tecnologica
4. O processo de inovagao: novos produtos e novas formas de oferta de bens e servigos
relacionados a cadeia produtiva da vitivinicultura.

5. As incubadoras de empresa e o apoio ao desenvolvimento de novos produtos.

6. Alternativas para captacdo de recursos para novos empreendimentos.

7. Parcerias e aliangas estratégicas

8. Intraempreendedorismo

9. O Plano de negdcios.

9.1 Planejamento estratégico

9.1.1 Identificando oportunidades e ameacas

9.1.2 Trabalhando o ambiente interno da empresa

9.2 Anélise de mercado

9.3 Plano de marketing

9.4 Engenharia do plano de negocio

9.5 Anélise Economica e Financeira

Objetivos Gerais:

Despertar nos alunos uma postura empreendedora que os incentive a construir projetos e
desenvolver ideias de novos negocios, através da internalizagdo de conceitos e
ferramentas da gestao empreendedora

Bibliografia Basica:




CHER, R. Empreendedorismo na veia: um aprendizado constante, Elsevier: SEBRAE,
Rio de Janeiro, 2008

DOLABELA, F. O Segredo de Luisa, Cultura Editores, Sdo Paulo, 1999,

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando idéias em negocios. 2 ed, Rio
de Janeiro: Campus, 2001

LACRUZ, A. J. Plano de Negocios Passo a Passo: transformando sonhos em negocios.
Qualkitymarky, Rio de Janeiro, 2008.

HISRICH, R.t D; PETERS, M. P. Empreendedorismo. Ed Bookman, 5.ed, Porto Alegre,
2004.

KOTLER, P.; KELLER, K. Administragdo de Marketing. 12* Ed, Pearson, Sdo Paulo,
2008.

Bibliografia Complementar:

CHIAVENATO, Idalberto. Empreendedorismo: dando asas ao Espirito empreendedor.
Sao Paulo: Saraiva, 2004.

HARVARD, BUSINESS REVIEW. Empreendedorismo e estratégia — Rio de Janeiro:
Campus, 2002.

HAMEL, Gary, PRAHALAD, C. K. Competindo pelo futuro. Rio de Janeiro: Campus,
1997




